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สังกัดศูนย์นาโนเทคโนโลยีแห่งชาติ  ส�ำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ

สถานภาพสิทธิบัตร
ค�ำขออนุสิทธิบัตร เลขที่ค�ำขอ 1503001371 ยื่นค�ำขอวันที ่1 ก.ย. 2558 
เรื่อง ระบบรรจุภัณฑ์ที่มีคุณสมบัติในการยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย ์      

ที่มา ข้อมูลเบื้องต้น ความส�ำคัญของปัญหา
ในยุคที่คนส่วนใหญ่มีวิถีชีวิตรีบเร่ง ท�ำให้อุปนิสัยการกินเปลี่ยนไป จากคนไทยท่ีนิยมกินข้าวราดแกง หันไปบริโภค 
ขนมปังและเบเกอรี่มากขึ้นด้วยเหตุผลของความรวดเร็วและวัฒนธรรม ส่งผลให้ตลาดเบเกอรี่ยุคปัจจุบันมีมูลค่าสูงถึง 
35 ล้านบาทต่อปี ซึ่งครอบคลุมทุกสัดส่วนตลาด ตั้งแต่ตลาดบนหรือซูเปอร์พรีเมียมที่จ�ำหน่ายในโรงแรม ตลาดกลาง 
หรือพรีเมียมตามห้างสรรพสินค้าหรือร้านสะดวกซื้อ และตลาดล่างที่เป็นเบเกอรี่โฮมเมด โดยตลาดกลางและตลาดล่าง
มีสัดส่วนอยู่ที ่64%

ทว่าในสภาพอากาศร้อนชื้นของประเทศไทย กลับไม่เอื้ออ�ำนวยต่อการเก็บอาหารสดเป็นเวลานาน ท�ำให้ขนมและ 
อาหารทั่วไปมีอายุและคุณภาพที่เหมาะสมส�ำหรับการบริโภคแค่เพียง 2 วันหลังจากผลิต ก่อนจะเริ่มมีกลิ่นเหม็น  
มีเชือ้ราและแบคทเีรยีขึน้ตามทีเ่หน็กนัจนชนิตา ท�ำให้ผูค้้าจ�ำนวนมากเลอืกทีจ่ะใช้สารกนับดูมาเป็นส่วนหนึง่ในส่วนผสม 
เพื่อยืดอายุการขายโดยไม่ได้ค�ำนึงถึงผลทางสุขภาพระยะยาวที่อาจเกิดขึ้นกับผู้บริโภค จากการรับประทานกินสารเคมี
ติดต่อกันเป็นเวลานาน

สรุปเทคโนโลยี
B Fresh คือต้นแบบผลิตภัณฑ์ที่พัฒนาขึ้นเพื่อยืดระยะเวลา ในการเก็บรักษาเบเกอรี่ที่เสื่อมเสียจากเชื้อจุลินทรีย ์ 
และลดหรือ ทดแทนการใช้สารกันบูด โดยใช้สารส�ำคัญเป็นสารสกัดธรรมชาติที่มีความปลอดภัยตาม FDA

B Fresh มีประสทิธภิาพในการยบัยัง้การเจรญิเตบิโตของเช้ือจลุนิทรย์ี ท�ำให้เบเกอรีม่รีะยะเวลาในการเกบ็รกัษาเพิม่ขึน้
จากระยะ เวลาปกติเป็นเวลา 2 วนั โดยไม่ส่งผลต่อเนือ้สมัผสัและรสชาต ิ (ตรวจสอบตามมาตรฐานอาหารด้านจลุนิทรย์ี 
ที่ท�ำให้เกิดโรค (ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 364 พ.ศ. 2556) และเกณฑ์คุณภาพทางจุลชีววิทยาของ 
อาหารและภาชนะสัมผัสอาหาร (ประกาศกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ฉบับที ่2 พ.ศ. 2553)

จุดเด่นของเทคโนโลยี
เป็นเทคโนโลยเีพื่อยดืระยะเวลาในการเกบ็รกัษาเบเกอรีท่ี่อยูใ่นบรรจภุณัฑ์แบบปิด   การใช้วสัดโุครงสร้างระดบันาโนเมตร 
ในการคัดเลือกและควบคุมการปลดปล่อยสารส�ำคัญซึ่งเป็นสารสกัดธรรมชาติ

สถานภาพเบื้องต้น
เสาะหาผู้รับอนุญาตใช้สิทธิเพื่อการผลิตและจ�ำหน่ายผลิตภัณฑ์

สนใจสอบถามข้อมูล
ส�ำนักงานจัดการสิทธิเทคโนโลยี (TLO) สวทช.
โทรศัพท ์	 :	0 2564 7000 ต่อ 1616
โทรสาร  	 :	0 2564 7003
e-mail	 :	ipbiz@nstda.or.th

B Fresh: Anti-microbial Sachet 
ซองบรรจุสารยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย์


