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สวทช. มุ่่�งสร้้างเสริิมการวิิจััย พััฒนา ออกแบบ และวิิศวกรรม จนสามารถถ่่ายทอดไปสู่่�การใช้้
ประโยชน์์ พร้้อมส่่งเสริิมด้้านการพััฒนากำำ�ลัังคน และโครงสร้้างพื้้�นฐานด้้านวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี
ที่่�จำำ�เป็็น เพื่่�อสร้า้งขีดีความสามารถในการแข่่งขันัและพัฒันาประเทศอย่่างยั่่�งยืืน โดยจัดัให้มี้ีระบบบริหิาร
จััดการภายในที่่�มีีประสิิทธิิภาพเพื่่�อสนัับสนุุนการดำำ�เนิินงาน

หนัังสืือ “ผลงานวิิจััย สวทช. สู่่�เชิิงพาณิิชย์์ ปีีงบประมาณ พ.ศ. 2565” เล่่มนี้้� เป็็นการรวบรวม
ผลงานของ สวทช. ที่่�มีีศัักยภาพและถ่่ายทอดสู่่�การใช้้ประโยชน์์เชิิงพาณิิชย์์แล้้ว เพื่่�อเผยแพร่่และ
ประชาสััมพันัธ์ข์้อ้มููลผลงานวิจิัยัแก่ผู่้้�สนใจทุุกภาคส่ว่น ตลอดจนเพื่่�อให้เ้ห็น็ถึงึศักัยภาพด้้านการวิิจััยและ
พััฒนาของไทยที่่�สามารถนำำ�ไปต่่อยอดเชิิงธุุรกิิจได้้จริง เป็็นการกระตุ้้�นให้้เกิิดการพััฒนาประเทศไปสู่่�
เศรษฐกิิจฐานความรู้้�ด้วย วทน. และเพิ่่�มขีีดความสามารถในการแข่่งขัันของประเทศ เพื่่�อการเติิบโตอย่่าง
ยั่่�งยืืนและแข่่งขัันได้้บนเวทีีโลก

หวังัเป็น็อย่า่งยิ่่�งว่า่หนังัสืือเล่ม่นี้้�จะเป็น็ประโยชน์ก์ับัทุุกท่า่นที่่�สนใจ และกำำ�ลังัแสวงหาผลงานวิจิัยั
ที่่�มีีศัักยภาพที่่�สามารถนำำ�ไปต่่อยอดเชิิงธุุรกิิจได้้จริิง
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นัักวิิจััย :	 อลงกรณ์์ อำำ�นวยกาญจนสิิน และคณะ  
	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2103002268
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : 	บริิษััทโมริิน่่า โซลููชั่่�นส์์ จำำ�กััด
  		  บริิษััทเดมาร์์ เคมีีคอล เวิิร์์ค จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2564)
  		  บริิษััทเอส.วีี.การเกษตร จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2562)
  		  บริิษััททีีเอบีี อิินโนเวชั่่�น จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2560)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

•	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นชีีวภััณฑ์์ราแมลง มีีศัักยภาพในการกำจััดแมลงศััตรููพืืชหลายชนิิด ทั้้�งในนาข้้าว ไร่่มัันสำปะหลััง  

	 ไม้้ผล และพืืชผััก ได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ ซึ่่�งจะช่่วยลดความสููญเสีียของพืืชเศรษฐกิิจจากแมลงศััตรููพืืช รวมทั้้�ง 

	 ลดการใช้้สารเคมีีกำจััดศััตรููพืืชได้้

•	 ใช้้กระบวนการหมักัแบบแข็ง็ (Solid State Fermentation) ในการผลิติ โดยศึึกษาชนิดิของอาหารแข็ง็ที่่�เหมาะสม  

	 ความชื้้�นเริ่่�มต้้นในอาหารแข็็ง การชัักนำให้้ผลิิตสปอร์์ การลดการปนเปื้้�อนระหว่่างการเลี้้�ยงเชื้้�อ และระบบ 

	 การผลิิต เพื่่�อให้้ได้้สปอร์์ในปริิมาณสููง แต่่ต้้นทุุนต่่ำ รวมทั้้�งการคงประสิิทธิิภาพของชีีวภััณฑ์์

•	 วิิธีีการใช้้ชีีวภััณฑ์์ดัังกล่่าวอย่่างเหมาะสม ทำได้้โดยใช้้สารแขวนลอยสปอร์์ฉีีดพ่่นให้้ทั่่�วแปลงปลูกในช่่วงเย็็น 

	 เพื่่�อหลีีกเลี่่�ยงความร้้อนและแสงยููวีี  และต้้องมีีความหนาแน่่นของสปอร์์ที่่�เหมาะสม ไม่่น้้อยกว่่า 1 x 108  

	 สปอร์์ต่่อมิิลลิิลิิตร เพื่่�อก่่อความรุุนแรงต่่อแมลงศััตรููพืืชได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ 
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เชื้อรา Metarhizium anisopliae
สายพันธุ์ BCC 4849 

นัักวิิจััย :	 อลงกรณ์์ อำำ�นวยกาญจนสิิน และคณะ  
	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2003001154
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทโมริิน่่า โซลููชั่่�น จำำ�กััด 
  		  บริิษััทเดมาร์์ เคมีีคอล เวิิร์์ค จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2564)
		  บริิษััทเอส.วีี.การเกษตร จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2562)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นชีีวภััณฑ์์ราแมลง มีี ศัักยภาพในการกำจััดแมลงศััตรููพืืชในกลุ่่�มไรแดงและแมลงปีีกแข็็ง  

	 ในมัันสำปะหลััง กล้้วยไม้้ และไม้้ผล ได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ ซึ่่�งจะช่่วยลดความสููญเสีียของพืืชเศรษฐกิิจจาก 

	 แมลงศััตรููพืืช รวมทั้้�งลดการใช้้สารเคมีีกำจััดศััตรููพืืชได้้ 

• 	 ชีีวภััณฑ์์กำจััดแมลงศััตรููพืืชดัังกล่่าว ประกอบด้้วย หััวเชื้้�อ Metathizium anisopliae ในรููปแบบน้้ำ แล้้วนำมา 

	 เลี้้�ยงต่่อบนข้้าวสารที่่�มีีความชื้้�นร้้อยละ 30 

• 	 วิิธีีการใช้้ชีีวภััณฑ์์ดัังกล่่าว ทำได้้โดยชะล้้างสปอร์์ที่่�ขึ้้�นปกคลุุมเมล็็ดข้้าวออก ผสมในน้้ำที่่�ความหนาแน่่นที่่� 

	 เหมาะสม ฉีีดพ่่นให้้ทั่่�วแปลงปลูกในช่่วงการระบาดของแมลงศััตรููพืืช  โดยพบแมลงศััตรููพืืชมีีอััตราการตาย 

	 ร้้อยละ 80-90
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นัักวิิจััย :	 อลงกรณ์์ อำำ�นวยกาญจนสิิน และคณะ  
 	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2203000970
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทโมริิน่่า โซลููชั่่�น จำำ�กััด 

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

•	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นชีีวภััณฑ์์ราปฏิิปัักษ์์ มีีประสิิทธิิภาพในการป้้องกัันและควบคุุมโรคพืืชจากเชื้้�อรา เช่่น ใบจุุด  

	 ใบไหม้้ แอนแทรคโนส รากเน่่า และโคนเน่่า ซึ่่�งจะช่่วยลดความสููญเสีียของพืืชเศรษฐกิิจจากโรคเหล่่านี้้�ได้้

•	 ใช้้กระบวนการหมักัแบบแข็ง็ (Solid State Fermentation) ในการผลิติ โดยศึึกษาชนิดิของอาหารแข็ง็ที่่�เหมาะสม  

	 ความชื้้�นเริ่่�มต้้นในอาหารแข็ง็ การชักันำให้้ผลิติสปอร์์ การลดการปนเป้ื้�อนระหว่่างการเลี้้�ยงเชื้้�อ และระบบการผลิติ  

	 เพื่่�อให้้ได้้สปอร์์ในปริิมาณสููง แต่่ต้้นทุุนต่่ำ

•	 วิิธีีการใช้้ชีีวภััณฑ์์ดัังกล่่าวอย่่างมีีประสิิทธิิภาพ ทำได้้โดยใช้้สารแขวนลอยสปอร์์ฉีีดพ่่นให้้ทั่่�วแปลงปลููกใน 

	 ช่่วงการระบาดของโรค และต้้องมีีความหนาแน่่นของสปอร์์ที่่�เหมาะสมเพื่่�อก่่อความรุุนแรงต่่อแมลงศััตรููพืืช  

	 โดยสามารถยัับยั้้�งการเจริิญเติิบโตของเชื้้�อราก่่อโรคได้้ร้้อยละ 43 

เชื้อรา Trichoderma asperellum 
สายพันธุ์ TBRC 4734
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ผลิตภัณฑ์เอ็น พี วี 
สำ�หรับหนอนกระทู้ผัก

นัักวิิจััย :	 สััมฤทธิ์์� เกีียววงษ์์ และคณะ
 	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : องค์์ความรู้้�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทไบรท์์ออร์์แกนิิค จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นชีีวภััณฑ์์จากไวรัสเอ็็นพีีวีี  (Nucleopolyhedro virus : NPV) ที่่�มีีประสิิทธิิภาพ ในการทำให้้ 

	 เกิิดโรคในแมลงศััตรููพืืช อัันดัับเลพิิดอปเทอรา (Lepidoptera) ในสวนกล้้วยไม้้ ดาวเรืือง เบญจมาศ มะเขืือเทศ  

	 ผัักตระกููลสลััด ผัักตระกููลกะหล่่ำ ผัักชีี หน่่อไม้้ฝรั่่�ง พริิก หอมหััวใหญ่่ มัันฝรั่่�ง องุ่่�น สามารถใช้้ทดแทนสารเคมีี 

	 กำจััดแมลงศััตรููพืืชได้้

• 	 ผลิติภัณัฑ์ดั์ังกล่่าว มีีความเฉพาะเจาะจงต่่อแมลงเป้้าหมาย จึึงปลอดภัยัต่่อแมลงธรรมชาติิและแมลงที่่�มีีประโยชน์  

	 และยัังไม่่พบการดื้้�อยาของแมลงศััตรููพืืช

•	 ผ่่านการทดสอบความปลอดภััยต่่อมนุุษย์์ สััตว์์ และสิ่่�งแวดล้้อม ไม่่มีีพิิษตกค้้างบนพืืช
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เชื้อพันธุกรรมพริกสายพันธุ์ตัวผู้เป็นหมัน 
และสายพันธุ์ฟื้นฟูความเป็นหมัน

นัักวิิจััย :	บุุ บผา ใจเที่่�ยง
	มห าวิิทยาลััยอุุบลราชธานีี (สนัับสนุุนทุุนวิิจััย โดย สวทช.) 
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : รัับรองพัันธุ์์� 
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทเอกชน (สงวนนาม) จำำ�นวน 2 บริิษััท 
		  บริิษััทเอกชน (สงวนนาม) จำำ�นวน 9 บริิษััท ที่่�รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2563-2564

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจิัยันี้้� เป็น็สายพันัธุ์์�พริกิที่่�มีีลักัษณะเกสรตัวัผู้้�เป็น็หมันั สำหรับัใช้ผ้ลิติเมล็ด็พันัธุ์์�ลูกูผสม ซึ่่�งพริกิเมล็ด็พันัธุ์์� 

	 ลููกผสมที่่�ใช้้เพาะปลููกจะให้้ผลผลิิตที่่�มีีคุุณภาพสม่่ำเสมอ และผลผลิิตต่่อไร่่ที่่�สููงกว่่าการปลููกจากพริิกเมล็็ด 

	 พัันธุ์์�ผสมแบบเปิิดทั่่�วไป 

• 	 พริิกที่่�มีีลัักษณะเกสรตััวผู้้�เป็็นหมัันถููกใช้้แทนการผลิิตเมล็็ดพัันธุ์์�พริิกลููกผสมแบบเดิิมด้้วยวิิธีีการกำจััดเกสรตััวผู้้� 

	 ออกจากต้้น (Hand Emasculation) เพื่่�อให้้เหลืือแต่่เกสรตััวเมีียสำหรัับผสมข้้ามกัับพัันธุ์์�พ่่อที่่�ต้้องการ

• 	 ช่ว่ยลดต้น้ทุนุในการผลิติเมล็ด็พัันธุ์์�พริกิ เพิ่่�มความบริสิุทุธิ์์�ของเมล็ด็พันัธุ์์�พริกิลูกูผสม และเพิ่่�มโอกาสให้เ้กษตรกร 

	 ได้้ใช้้เมล็็ดพัันธุ์์�พริิกลููกผสมที่่�มีีคุุณภาพ
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ธาตุอาหารสำ�หรับพืชไร้ดิน

นัักวิิจััย : 	คมสัันต์์ สุุทธิิสิินทอง และคณะ
 	ศูู นย์์นาโนเทคโนโลยีีแห่่งชาติิ (NANOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1503000472
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเอกชน (สงวนนาม) จำำ�นวน 2 บริิษััท

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงา	นวิิจััยน้ี้� เป็็นสููตรปุ๋๋�ยเหลวธาตุุอาหารรองเสริิมคีีเลต สำหรัับกระตุ้้�นและเร่่งการเจริิญเติิบโตของพืืช  

	 ด้้วยเทคโนโลยีี คีีเลชััน (Chelation) ที่่�เป็็นการนำกรดอะมิิโนมาห่่อหุ้้�มธาตุุอาหารรองเสริิมของพืืช ช่วยให้้ 

	 ธาตุุอาหารรองเสริิมไม่่ตกตะกอน พืืชดููดซึึมธาตุุอาหารและกรดอะมิิโนไปใช้้ได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ ส่่งผลให้้พืืช 

	 แข็็งแรง ทนทานต่่อโรคและแมลง และให้้ผลผลิิตเพิ่่�มขึ้้�น

• 	 ปุ๋๋�ยเหลวธาตุุอาหารรองเสริิมในรููปแบบสารละลายดัังกล่่าว ใช้้ฉีีดพ่่นทางใบ เพื่่�อเร่่งการเจริิญเติิบโตอย่่างรวดเร็็ว  

	 และสามารถใช้้พ่่นทางรากได้้ มีีความปลอดภััยต่่อสิ่่�งมีีชีีวิิตและสิ่่�งแวดล้้อม มีีความเสถีียรในการเก็็บ เนื่่�องจาก 

	 ไม่่สลายตััวง่่ายเมื่่�อถููกแสงหรืือความร้้อน และเป็็นแหล่่งของกรดอะมิิโนให้้กัับพืืชซ่ึ่�งสามารถทดแทนการใช้้สาร 

	 สัังเคราะห์์ เช่่น EDTA ได้้

• 	 ช่่วยให้้ผลผลิิตทางการเกษตรต่่อไร่่เพิ่่�มขึ้้�น ใช้้ปุ๋๋�ยลดลงร้้อยละ 50 ลดอัันตรายจากการใช้้สารสัังเคราะห์์  

	 ลดค่่าใช้้จ่่ายของปุ๋๋�ยเคมีีที่่�เกิินความจำเป็็น และลดการนำเข้้าปุ๋๋�ยจุุลธาตุุอาหารจากต่่างประเทศ รวมทั้้�งเพิ่่�ม 

	 ความยั่่�งยืืนให้้กัับเกษตรกรรมของประเทศ
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กล่องควบคุมการให้น้ำ�รุ่นพื้นฐาน 
รุ่น Simple (WATER FiT Simple)

นัักวิิจััย : 	คงพัันธุ์์� รุ่่�งประทีีปถาวร และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : ห้้างหุ้้�นส่่วนจำำ�กััดเค สมาร์์ท ไลฟ์์ แอนด์์ อิินโนเวชั่่�น

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นกล่่องควบคุุมการให้้น้้ำแปลงปลูกแบบอััตโนมััติิ โดยการตั้้�งค่่าเปิิด-ปิิดวาล์์วน้้ำ หรืือปั๊๊�มน้้ำ 

	 ตามเวลา ซึ่่�งผู้้�ใช้้งานสามารถสั่่�งการบนแอปพลิิเคชัันของโทรศััพท์์สมาร์์ตโฟน (ระบบ Android) ผ่านสััญญาณ 

	 บลููทููทได้้ทัันทีี เหมาะกัับพื้้�นที่่�ภาคเหนืือที่่�เป็็นดอยสููง หรืือพื้้�นที่่�ห่่างไกลชุุมชน ไม่่มีีไฟฟ้้าและอิินเทอร์์เน็็ต

• 	 กล่่องควบคุุมการให้้น้้ำดัังกล่่าว สามารถติิดตั้้�งและใช้้งานง่่าย ใช้้เพีียงถ่่าน 9 โวลต์์ 1 ก้้อน เป็็นแหล่่งพลัังงาน  

	 โดยถ่่านสามารถใช้้งานได้้สููงสุุด 1 ปีี ไม่่ต้้องใช้้สััญญาณอิินเทอร์์เน็็ต สามารถต่่อควบคุุมวาล์์วน้้ำได้้สููงสุุด 4 ตััว  

	 หรืือควบคุุมปั๊๊�มน้้ำ 1 เครื่่�อง ร่ ่วมกัับวาล์์วน้้ำได้้สููงสุุด 3 ตััว ทำงานอิิสระจากกััน สามารถกำหนดรููปแบบ 

	 การให้น้้้ำได้ท้ั้้�งแบบให้น้้้ำทุกุวันั วันเว้น้วันั หรือืบางวันั รวมทั้้�งรองรับัเซนเซอร์ว์ัดัความชื้้�นดินิ เซนเซอร์ว์ัดัปริมิาณ 

	 น้้ำฝน และเซนเซอร์์วััดอุุณหภููมิิความชื้้�นสััมพััทธ์์

• 	 ช่่วยประหยััดค่่าใช้้จ่่ายและเวลาในการเดิินทางเข้้าไปให้้น้้ำพื้้�นที่่�ปลูก สามารถใช้้งานในพื้้�นที่่�ไม่่มีีไฟฟ้้าเข้้าถึึง  

	 สามารถบริิหารจััดการน้้ำในการเพาะปลููกให้้มีีประสิิทธิิภาพมากยิ่่�งขึ้้�น ทำให้้เพิ่่�มปริิมาณและคุุณภาพผลผลิิต 

	 ได้้เป็็นอย่่างดีี
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น้ำ�ส้มสายชูหมักจากเนื้อมังคุด

นัักวิิจััย :	ยุุ ทธนา กิ่่�งชา และคณะ
 	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : 	บริิษััทเอสคิิวไอ อิินโนเวชั่่�น จำำ�กััด
		  บริิษััทเอแอนด์์ พีี ออร์์ชาร์์ด 1959 จำำ�กััด (ถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2562)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจิัยันี้้� เป็น็กระบวนการผลิิตน้้ำส้ม้สายชููหมัักจากมัังคุดุแบบง่่าย ด้วยเชื้้�อจุุลินิทรีีย์จำเพาะที่่�มีีประสิทิธิภิาพ 

	 ในการหมัักแอลกอฮอล์์และกรดแอซีีติิกได้้พร้้อมกัันในถัังเดีียว ทำให้้ได้้ผลผลิิตน้้ำส้้มสายชููหมัักที่่�มีีคุุณภาพคงที่่� 

	 และลดขั้้�นตอนการผลิิต ส่่งผลให้้ต้้นทุุนการผลิิตต่่ำลงเมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับวิิธีีการผลิิตแบบเดิิมที่่�ต้้องแยกขั้้�นตอน 

	 การผลิิตแอลกอฮอล์์และกรดแอซีีติิกออกจากกััน

•	 กระบวนการดัังกล่่าว สามารถให้้ผลผลิิตของน้้ำส้้มสายชููหมัักที่่�มีีกลิ่่�นและรสเฉพาะของมัังคุุดโดยไม่่ต้้องปรุุงแต่่ง 

	 ด้้วยสารเติิมแต่่งภายหลัังกระบวนการหมััก รวมทั้้�งมีีคุุณภาพและความปลอดภััยตามมาตรฐานที่่�สำนัักงาน 

	 คณะกรรมการอาหารและยา (อย.) กำหนด

• 	 เป็็นการพััฒนาต่่อยอดและเพิ่่�มมููลค่่ามัังคุุด รวมทั้้�งแก้้ปััญหามัังคุุดล้้นตลาด
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น้ำ�ส้มสายชูหมักจากน้ำ�อ้อย

นัักวิิจััย : 	ยุุทธนา กิ่่�งชา และคณะ
	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทน้ำำ��ตาลสุุริินทร์์ จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นกระบวนการผลิิตน้้ำส้้มสายชููหมัักจากอ้้อยแบบง่่าย ด้้วยเชื้้�อจุุลิินทรีีย์์จำเพาะที่่�มีีประสิิทธิิภาพ 

	 ในการหมัักแอลกอฮอล์์และกรดแอซีีติิกได้้พร้้อมกัันในถัังเดีียว ทำให้้ได้้ผลผลิิตน้้ำส้้มสายชููหมัักที่่�มีีคุุณภาพคงที่่�  

	 ลดขั้้�นตอนการผลิิตส่่งผลให้้ต้้นทุุนการผลิิตต่่ำลง เมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับวิิธีีการผลิิตแบบเดิิมที่่�ต้้องแยกขั้้�นตอน 

	 การผลิิตแอลกอฮอล์์และกรดแอซีีติิกออกจากกััน

• 	 กระบวนการดัังกล่่าว ถููกออกแบบเป็็นหน่่วยการผลิิตแยกออกจากกััน มีีความยืืดหยุ่่�นในการใช้้งานสููง เนื่่�องจาก 

	 สามารถเพิ่่�มหรืือลดจำนวนถัังหมัักและระบบการให้้อากาศเพื่่�อให้้สอดคล้้องกัับปริิมาณการผลิิตที่่�ต้้องการ โดย 

	 ไม่่จำเป็็นต้้องหมัักครบทุุกถััง 

• 	 เป็็นการพััฒนาต่่อยอดผลิิตภััณฑ์์จากน้้ำอ้้อยให้้เติิบโตในตลาดอาหารเพื่่�อสุุขภาพ

ต้้นแบบผลิิตภััณฑ์์เยลลี่่�กััมมี่่�น้้ำส้้มสายชููหมัักจากน้้ำอ้้อย
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น้ำ�ส้มสายชูหมักจากกระเทียมดำ�

นัักวิิจััย : 	ยุุทธนา กิ่่�งชา และคณะ
	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทนพดาโปรดัักส์์ จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นกระบวนการผลิิตน้้ำส้้มสายชููหมัักจากหััวกระเทีียมดำแบบง่่าย ด้วยเชื้้�อจุุลิินทรีีย์จำเพาะ 

	 ที่่�มีีประสิิทธิิภาพในการหมัักแอลกอฮอล์์และกรดแอซีีติิกได้้พร้้อมกัันในถัังเดีียว ทำให้้ได้้ผลผลิิตน้้ำส้้มสายชููหมััก 

	 ที่่�มีีคุุณภาพคงที่่� ลดขั้้�นตอนการผลิิต ส่่งผลให้้ต้้นทุุนการผลิิตต่่ำลง เมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับวิิธีีการผลิิตแบบเดิิมที่่� 

	 ต้้องแยกขั้้�นตอนการผลิิตแอลกอฮอล์์และกรดแอซีีติิกออกจากกััน

• 	 กระบวนการดัังกล่่าวใช้้ระยะเวลาเพีียง 60 วั ัน ภ ายใต้้อุุณหภููมิิ 25-32 องศาเซลเซีียส ให้้ผลผลิิตที่่�มีี 

	 ปริิมาณกรดแอซีีติกไม่่น้้อยกว่่าร้้อยละ 4 และเอทานอลต่่ำกว่่าร้้อยละ 0.5 เป็็นไปตามมาตรฐานของ 

	 สำนัักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.)

• 	 เป็็นการพััฒนาต่่อยอดผลิิตภััณฑ์์จากกระเทีียมดำจากโอกาสและการเติิบโตของตลาดอาหารเพื่่�อสุุขภาพ อีีกท้ั้�ง 

	 เป็็นการเพิ่่�มมููลค่่าของกระเทีียมดำที่่�ไม่่ผ่่านมาตรฐานที่่�เหลืือจากการผลิิต
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กระบวนการลดตะกั่ว
ในฟลาวมันสำ�ปะหลัง

นัักวิิจััย : 	สุุนีีย์์ โชติินีีรนาท และคณะ
 	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเอกชน (สงวนนาม)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นกระบวนการลดสารตะกั่่�วในฟลาวมัันสำปะหลััง (Cassava Flour) ที่่�ปนเปื้้�อนมากัับหััวมััน  

	 เพื่่�อให้้ได้้ฟลาวมัันสำปะหลัังที่่�ปลอดภััยต่่อการบริิโภค

• 	 กระบวนการดัังกล่่าว มีีความปลอดภััยสามารถใช้้กัับอาหารได้้ สามารถลดปริมาณตะกั่่�วได้้ร้้อยละ 70-75  

	 ของปริิมาณตะกั่่�วเริ่่�มต้้น โดยขึ้้�นอยู่่�กัับสููตรของสารที่่�เลืือกใช้้ สามารถลดปริิมาณตะกั่่�วไปพร้้อมกัับกระบวนการ 

	 ผลิิตฟลาว หรืือนำฟลาวที่่�ผลิิตแล้้วมาล้้างซ้้ำเพื่่�อกำจััดตะกั่่�วได้้เช่่นเดีียวกััน
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วัสดุผสมฐานเทอร์โมพลาสติกสตาร์ซ 
(TPS/PLA) สำ�หรับอุปกรณ์พลาสติก 
บนโต๊ะอาหารแบบใช้ครั้งเดียวทิ้ง

นัักวิิจััย :	รั ังรอง ยกส้้าน และคณะ 
	มห าวิิทยาลััยเกษตรศาสตร์์ (สนัับสนุุนทุุนวิิจััย โดย สวทช.)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : องค์์ความรู้้�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทมิิตรผล ไบโอเทค จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นสููตรและกระบวนการผลิิตเม็็ดพลาสติิกชนิดเทอร์์โมพลาสติิกสตาร์์ชและคอมปาวด์ 

	 (Thermoplastic Starch and Compounds) รวมท้ั้�งกระบวนการฉีีดขึ้้�นรููปเป็็นผลิิตภััณฑ์์อุุปกรณ์์พลาสติิก 

	 บนโต๊๊ะอาหารแบบใช้้ครั้้�งเดีียวทิ้้�ง และสามารถย่่อยสลายได้้ด้้วยการฝัังกลบ

• 	 ผลิติภ�ณฑ์ด์ังักล่า่ว มีีวัตถุดุิบิตั้้�งต้น้มาจากแป้้งมันัสำปะหลังั ซึ่่�งเป็น็พลาสติิกชีีวฐาน (Bio-based Plastic) ที่่�กำลังั 

	 ได้ร้ับัความสนใจจากตลาด เพื่่�อตอบสนองความต้อ้งการในยุคุที่่�ให้ค้วามสำคัญักับัสุขุอนามัยัและอนุรุักัษ์ส์ิ่่�งแวดล้อ้ม 

	 ควบคู่่�กััน โดยเหมาะสำหรัับใช้้กัับอาหารประเภทความร้้อนปานกลาง

• 	 ผ่่านการศึึกษาพฤติิกรรมการยอมรัับผลิิตภััณฑ์์ใหม่่จากผู้้�บริิโภค มีีความพร้้อมในการถ่่ายทอดเทคโนโลยีีไปยัง 

	 ภาคอุุตสาหกรรม โดยปรัับสภาวะการผลิิตที่่�ศึึกษามาแล้้วให้้เข้้ากัับเครื่่�องมืือเครื่่�องจัักรที่่�เอกชนเลืือกใช้้ 
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น้ำ�ยางข้นชนิดแอมโมเนียต่ำ�มาก (ULA)  
สำ�หรับผสมกับแอสฟัลท์

นัักวิิจััย :	 ฉวีีวรรณ คงแก้้ว และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีโลหะและวััสดุุแห่่งชาติิ (MTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1601004757 และความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทไทยอีีสเทิิร์์น รัับเบอร์์ จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจิัยันี้้� เป็น็สูตูรและกระบวนการผลิติน้้ำยาง ULA (Ultra-low Ammonia) โดยใช้ส้ารเคมีีชนิดอื่่�นทดแทน 

	 แอมโมเนีีย เพื่่�อลดปััญหากลิ่่�นฉุุนที่่�เกิิดจากไอระเหยของแอมโมเนีีย (สารกัันบููด) สำหรัับนำมาใช้้ทดแทนน้้ำยาง 

	 พาราข้้นทางการค้้า

• 	 น้้ำยางพาราข้น้ ULA ดังักล่า่ว มีีปริมิาณแอมโมเนีียต่่ำมาก (ร้อ้ยละ 0.10-0.15) มีีเสถีียรภาพทางกลและเสถีียรภาพ 

	 ต่่อความร้้อนสููง สามารถนำไปใช้้งานได้้ทัันทีีภายใน 1-2 วัน หลัังจากวัันผลิิต จากเดิิมต้้องหมัักน้้ำยางทิ้้�งไว้้  

	 21 วััน รวมทั้้�งมีีอายุุการใช้้งานนานกว่่า 6 เดืือน 

• 	 เหมาะกัับการใช้้เป็็นวััตถุุดิิบในผลิิตภััณฑ์์ Para AC (Para Asphalt Cement) สำหรัับอุุตสาหกรรมก่่อสร้้างถนน  

	 โดยผลิิตภััณฑ์์ Para AC ที่่�ผลิิตจากน้้ำยางพาราข้้น ULA ผ่่านเกณฑ์์มาตรฐาน มอก. 2731-2559 เรีียบร้้อยแล้้ว 

• 	 สามารถลดกลิ่่�นเหม็็นที่่�เกิิดจากการบำบััดแอมโมเนีียที่่�ระเหยขณะทำการผลิิต ซ่ึ่�งส่่งผลกระทบต่่อผู้้�ปฏิิบััติิงาน  

	 ชุุมชนใกล้้เคีียง และสิ่่�งแวดล้้อม

• 	 เป็็นการเพิ่่�มปริิมาณการใช้้ประโยชน์์จากยางพาราในประเทศ ส่่งเสริิมการสร้้างถนนยางพารา โดยช่่วยประหยััด 

	 งบประมาณการสร้้างและซ่่อมแซมถนนตลอดอายุุการใช้้งาน 10 ปีี
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สารฆ่าเชื้อจุลินทรีย์

นัักวิิจััย :	 วรายุุทธ สะโจมแสง และคณะ
 	ศูู นย์์นาโนเทคโนโลยีีแห่่งชาติิ (NANOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1903001426
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทคลีีน โปรเจค จำำ�กััด
		  บริิษััทยููนิิซิิล กรุ๊๊�ป จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2563)
		  บริิษััทไบโอ อิินโน เทค (ไทยแลนด์์) จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2563)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นองค์์ประกอบสารยัับยั้้�งเชื้้�อโรค ที่่�ใช้้นาโนเทคโนโลยีีเพื่่�อเพิ่่�มความคงตััวให้้กัับออร์์แกนิิค 

	 ซิิงค์์ไอออนจากเกลืือซิิงค์์ที่่�เป็็นธาตุุอาหารรอง ช่ ่วยลดการใช้้ยาปฏิิชีีวนะ เพิ่่�มประสิิทธิิภาพในการยัับยั้้�ง 

	 เชื้้�อแบคทีีเรีียและไวรััสได้้อย่่างรวดเร็็ว

• 	 สารฆ่่าเชื้้�อดัังกล่่าว ประกอบด้้วย ออร์์แกนิิคซิิงค์์ไอออนปริิมาณ 300-60,000 ส่่วนในล้้านส่่วน (Parts Per  

	 Million : ppm) มีีขนาดอนุุภาค 20-200 นาโนเมตร มีีประสิิทธิิภาพในการฆ่่าเชื้้�อสููง ทำลายเชื้้�อได้้หลายชนิด  

	 ออกฤทธิ์์�เร็็ว และมีีฤทธิ์์�อยู่่�ได้้เป็็นเวลานาน สามารถละลายได้้ดีีในน้้ำ ไม่่มีีฤทธิ์์�กััดกร่่อนโลหะ ยาง และพลาสติิก  

	 มีีความคงตััวสููง และไม่่ตกตะกอน รวมทั้้�งผ่่านการทดสอบฤทธิ์์�การฆ่่าเชื้้�อแบคทีีเรีีย ได้้แก่่ Staphylococcus  

	 aureus, Bacillus subtilis, Escherichia coli, Pseudomonas aeruginosa และ Salmonella  

	 Typhimurium และผ่่านการทดสอบฤทธิ์์�การฆ่่าเชื้้�อไวรััสโรคท้้องร่่วงติิดต่่อในสุุกร หรืือโรค PED (Porcine  

	 Epidemic Diarrhea) 

• 	 เป็็นมิิตรต่่อสิ่่�งแวดล้้อม สามารถใช้้เป็็นแร่่ธาตุุอาหารเสริิมของพืืชและสััตว์์ (Micronutrients) ได้้ ไม่่มีีกลิ่่�น 

	 เหม็็นฉุุน และปลอดภััยต่่อผู้้�ใช้้งาน
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โปรแกรมวัดขนาดอาหารสัตว์อัตโนมัติ

นัักวิิจััย : 	รุ่่�งกานต์์ ศิิริิเจริิญไชย และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1001000855 1101001314 และ 1201006207
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทโกรเบสท์์คอร์์โพเรชั่่�น จำำ�กััด
		  บริิิ�ษััั�ททีีี�อาร์์์�เอฟ ฟีีี�ดมิิิ�ลล์์์� จำำ�กััั�ด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2564)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นโปรแกรมช่่วยตรวจสอบคุุณภาพการผลิิตอาหารสััตว์์ โดยใช้้เทคโนโลยีีประมวลผลภาพแบบ  

	 Charged-coupled Device (CCD) สำหรัับวิิเคราะห์์รููปร่่างจนได้้ขนาดความกว้้างและความยาวของอาหารสััตว์์ 

	 แต่ล่ะเม็ด็ ช่ว่ยลดโอกาสการเกิดิความผิดิพลาดในกระบวนการผลิติ ทำให้ผ้ลิติอาหารเม็ด็ที่่�ได้ข้นาดตามมาตรฐาน  

	 ประหยััดเวลาในการตรวจสอบ ช่วยปรับปรุุงหรืือแทนที่่�กระบวนการทำงานแบบเดิิมให้้สะดวกและได้้มาตรฐาน 

	 มากขึ้้�น

• 	 โปรแกรมสามารถวััดความสููงและเส้้นผ่่านศููนย์์กลางอาหารเม็็ดได้้อััตโนมััติิ โดยสามารถวััดอาหารเม็็ด 

	 ที่่�มีีขนาดเล็็กมากซ่ึ่�งยากในการใช้้มืือจัับวััด สามารถวััดพร้้อมกัันได้้ตั้้�งแต่่ 100-1,000 เม็็ด โดยใช้้เวลาไม่่นาน  

	 สามารถทำงานต่่อเนื่่�องเป็็นระยะเวลานาน รวมท้ั้�งสามารถเพิ่่�มสเปคอาหารเม็็ดได้้ไม่่จำกััด อีีกท้ั้�งสามารถสรุุป 

	 รายงานการตรวจสอบคุุณภาพออกเป็็นไฟล์์ Pdf Excel หรืือ Word ได้้

• 	 ทำให้้สามารถผลิิตได้้รวดเร็็วมากขึ้้�น ลดระยะเวลาการทำงาน และได้้ผลการตรวจวัดขนาดอาหารสััตว์์ 

	 ที่่�มีีประสิิทธิิภาพมากยิ่่�งขึ้้�น
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ผลิตภัณฑ์ทดแทนเนื้อไก่จากโปรตีนพืช  
(Plant-based Chicken Meat)

นัักวิิจััย :	 กมลวรรณ อิิศราคาร และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีโลหะและวััสดุุแห่่งชาติิ (MTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : 	บริิษััทปรายา ควอลิิตี้้� จำำ�กััด
		  บริิษััทกรีีน สพููนส์์ จำำ�กััด
		  บริิษััทบีี ไอ จีี เนเชอรััล กรีีน จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นสููตรผลิิตภััณฑ์์ทดแทนเนื้้�อไก่่จากโปรตีีน ด้้วยการออกแบบโครงสร้้างอาหารและคุุณสมบััติิ 

	 ของโปรตีีนจากถั่่�วเหลืือง โดยใช้้สารที่่�ทำหน้้าที่่�ยึึดเกาะและเส้้นใยอาหารที่่�เหมาะสม เพื่่�อสร้้างเนื้้�อสััมผััส 

	 ให้ค้ล้า้ยคลึึงกับัเนื้้�อไก่่ โดยพัฒันาผลิติภัณัฑ์์ฯ ใน 2 รูปูแบบ ได้้แก่่ “กึ่่�งสำเร็จ็รูปู (Pre-cooked)” เนื้้�อไก่่ขึ้้�นรูปูที่่�ผ่่าน 

	 การปรุงุรสเป็็นเมนููอาหารแช่่แข็็งต่่าง ๆ และ “แบบผง (Premix)” สำหรัับนำไปขึ้้�นรููปเป็็นเนื้้�อไก่่ด้้วยตนเอง

• 	 ผลิิตภััณฑ์์ดัังกล่่าว มีีปริมาณโปรตีีนร้้อยละ 10-16 ของน้้ำหนััก (เนื้้�อไก่่ปกติิจะมีีปริมาณโปรตีีนประมาณ 

	 ร้้อยละ 20 ของน้้ำหนััก) ปริมาณใยอาหารร้้อยละ 6-10 ปริมาณไขมันจากพืืชที่่�ปราศจากไขมันอิ่่�มตััวและ 

	 คอเลสเตอรอลร้้อยละ 6-9 ปลอดภััยจากฮอร์์โมนเร่่งการเจริิญเติิบโต และปราศจากกลููเตน (เฉพาะผลิิตภััณฑ์์  

	 Premix) รวมทั้้�งสามารถปรัับความนุ่่�มของผลิิตภััณฑ์์ได้้ 

• 	 ราคาผลิิตภััณฑ์์ท้ั้�ง 2 รููปแบบ ถูกกว่่าเนื้้�อไก่่คุุณภาพดีีที่่�มีีจำหน่่ายทั่่�วไปในท้้องตลาด ผู้้�บริิโภคจึึงสามารถเข้้าถึึง 

	 ผลิิตภััณฑ์์ทางเลืือกนี้้�ได้้ง่่าย และเป็็นอาหารทางเลืือกเพื่่�อความมั่่�นคงทางด้้านอาหารในอนาคต และเป็็นมิิตร 

	 ต่่อสิ่่�งแวดล้้อม
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แอคทีพแพ็ค ActivePAK™

นัักวิิจััย :	 นพดล เกิิดดอนแฝก และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีโลหะและวััสดุุแห่่งชาติิ (MTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : เครื่่�องหมายการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเซ็็นทรััลเวิิลด์์ไวด์์ล จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� หรืือ “ถุุงหายใจได้้” เป็็นสููตรและกระบวนการผลิิตฟิิล์์มที่่�มีีคุณสมบััติิในการสร้้างสภาวะรัักษา 

	 ความสด (Fresh-Care ConditionTM) ภายในบรรจุุภัณัฑ์ ์ด้วยเทคโนโลยีีการสร้้างบรรยากาศดัดแปลงแบบสมดุุล  

	 (Equilibrium Modified Atmosphere : EMA) สามารถรัักษาความสด คงคุุณค่่าของผลิิตผลสดให้้นานยิ่่�งขึ้้�น  

	 ภายใต้้การควบคุุมอุุณหภููมิิที่่�ดีี (ความเย็็นเหมาะสม) และการจััดการหลัังการเก็็บเกี่่�ยวที่่�ถููกต้้อง

• 	 ถุุงหายใจได้้ดัังกล่่าว สามารถเก็็บรัักษาผัักผลไม้้ให้้มีีอายุุยืืนยาวขึ้้�นเฉลี่่�ย 7-8 วััน เมื่่�อเปรีียบเทีียบกัับถุุงพลาสติิก 

	 ทั่่�วไปเจาะรููที่่�ใส่่ผัักได้้เพีียง 3 วััน ไม่่เกิิดฝ้้าขณะเก็็บรัักษา ลดอััตราการเน่่าเสีีย สามารถใช้้งานซ้้ำได้้ ทำให้้ 

	 ช่่วยลดปััญหาสิ่่�งแวดล้้อม รวมทั้้�งผ่่านมาตรฐาน มอก. 656-2556 พลาสติิกสััมผััสอาหารเรีียบร้้อยแล้้ว

• 	 ช่่วยเพิ่่�มโอกาสและยืืดระยะเวลาการขายผัักให้้เกษตรกรในพื้้�นที่่�ห่่างไกล สามารถส่่งสิินค้้าจำหน่่ายทั่่�วประเทศ  

	 ลดการนำเข้้าหรืือการใช้้เทคโนโลยีีจากต่่างประเทศ และลดต้้นทุุนการผลิิต
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ชุดคำ�สั่งการเจาะรูด้วยเครื่องเจาะรูเลเซอร์ 
ฟิล์มปิดหน้าถาดผักผลไม้ตัดแต่ง

นัักวิิจััย : 	วิิชชุุดา เดาด์์ และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีโลหะและวััสดุุแห่่งชาติิ (MTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1203000891 และความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเออร์์บััน ฟาร์์มมิ่่�ง จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นโปรแกรมควบคุุมรููปแบบการเจาะรููระดัับไมครอนลงบนฟิิล์์มพลาสติิก ให้้มีีขนาดเหมาะสม 

	 กัับชนิิดของผลิิตผลสด โดยนำไปติดตั้้�งและทำงานร่่วมกัับเครื่่�องเจาะรููเลเซอร์์ ทำให้้เกิิดการสร้้างบรรยากาศ 

	 ดััดแปลงแบบสมดุุล (Equilibrium Modified Atmosphere : EMA) ในบรรจุุภััณฑ์์

• 	 ฟิิล์์มพลาสติิกที่่�ผ่่านการเจาะรููดัังกล่่าว สามารถรัักษาความสดของผัักผลไม้้ตััดแต่่ง คงคุุณค่่าของผลิิตผลสด 

	 ให้้นานยิ่่�งขึ้้�น ภายใต้้การควบคุุมอุุณหภููมิิที่่�ดีี (ความเย็็นเหมาะสม) 

• 	 ช่่วยลดการสููญเสีียของผัักผลไม้้ตััดแต่่ง เพิ่่�มระยะเวลาการวางจำหน่่ายให้้ยาวนานขึ้้�น และมีีการจััดการหลััง 

	 การเก็บ็เกี่่�ยวที่่�ถููกต้้อง
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อุปกรณ์ตรวจหาเดกซ์แทรนเชิงคุณภาพ

นัักวิิจััย : 	สาธิิตา ตปนีียากร และคณะ
 	ศูู นย์์นาโนเทคโนโลยีีแห่่งชาติิ (NANOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2101006037
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทมิิตรผลวิิจััย พััฒนาอ้้อยและน้ำำ��ตาล จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นอุุปกรณ์์ตรวจวิิเคราะห์์ปริิมาณเดกซ์์แทรน (Dextran) ที่่�ปนเป้ื้�อนในกระบวนการผลิิต โดยใช้้ 

	 หลัักการ Competitive Immunochromatographic Assay สามารถระบุุค่่าคััทออฟของชุุดตรวจประมาณ  

	 900 ppm/Brix (ส่ว่นในล้้านส่่วนต่่อองศาบริิกซ์)์ เพื่่�อลดอััตราการสููญเสีียน้้ำตาลในกระบวนการผลิิตน้้ำตาลทราย

• 	 อุปุกรณ์ด์ังักล่า่ว มีีลักัษณะเป็น็ตลับั ใช้ง้านสะดวก รวดเร็ว็ ราคาถูกู มีีความแม่น่ยําํในการปฏิบิัตัิงิาน และสามารถ 

	 ปรัับเทคโนโลยีีให้้ใช้้ได้้กัับตััวอย่่างชนิิดอื่่�น ๆ ในกระบวนการผลิิตตามความต้้องการของโรงงานได้้

• 	 สามารถผลิิตได้้เองภายในประเทศ ลดค่่าใช้้จ่่ายในการนำเข้้าวััตถุุดิิบที่่�ช่่วยลดปริิมาณการใช้้เอนไซม์์ในการกำจััด 

	 เดกซ์์แทรน และลดอััตราการสููญเสีียน้้ำตาลในกระบวนการผลิิตของโรงงานน้้ำตาล
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อุปกรณ์ตรวจวัดกลิ่น

นัักวิิจััย : 	อดิิสร เตืือนตรานนท์์ และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีเพื่่�อความมั่่�นคงของประเทศและการประยุุกต์์เชิิงพาณิิชย์์ (NSD)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2003001400
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทอิินดััสเตรีียลพาวเวอร์์ฟููล จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นอุุปกรณ์์จมููกอิิเล็็กทรอนิิกส์์สำหรัับการตรวจวิิเคราะห์์กลิ่่�นแปลกปลอม หรืือกลิ่่�นที่่�จะเป็็น 

	 อันัตรายภายในอาหาร โดยพัฒันาระบบปัญัญาประดิษิฐ์เ์ข้า้มาช่ว่ยจำแนกกลิ่่�น ทำให้ม้ีีความแม่น่ยำและสามารถ 

	 จำแนกกลิ่่�นที่่�ซัับซ้้อนได้้มากยิ่่�งขึ้้�น

• 	 รููปแบบการจำแนกกลิ่่�นที่่�พััฒนาขึ้้�น เป็็นการทดแทนรููปแบบดั้้�งเดิิมที่่�ใช้้วิิธีีการเปรีียบเทีียบชุุดข้้อมููลด้้วยวิิธีี 

	 การวิิเคราะห์์องค์์ประกอบหลััก (Principal Component Analysis : PCA) ซึ่่�งเป็็นวิิธีีที่่�เกิิดความผิิดพลาด 

	 ในการวิิเคราะห์์ข้้อมููลได้้ง่่าย รวมถึึงไม่่สามารถแยกกลิ่่�นที่่�มีีความซัับซ้้อนมาก ๆ ได้้

• 	 อุุปกรณ์์ดัังกล่่าว ถููกออกแบบให้้สามารถใช้้งานง่่าย ราคาประหยััด และสามารถผลิิตได้้ภายในประเทศ
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ระบบบริหารจัดการ 
อาหารกลางวันและวัตถุดิบ 

สำ�หรับผู้จัดอาหารกลางวันโรงเรียน

นัักวิิจััย :	สุุปิ ิยา เจริิญศิิริิวััฒน์์ และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 ห้้างหุ้้�นส่่วนจำำ�กััดอิ่่�มเอม แฟบบริิค
		  บริิษััทพาวิิน เมคเกอร์์ ฟู้้�ด จำำ�กััด
		  บริิษััทเบส จำำ�กััด
		  ห้้างหุ้้�นส่่วนจำำ�กััดพีี แอนด์์ พีี 99 เซอร์์วิิส (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2564)
		  บริิษััทณภััทร ฟู้้�ดส์์ จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2564)
		  บริิษััทอััครพัันธุ์์� คอร์์ปอเรชั่่�น จำำ�กััด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2563)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นระบบช่่วยให้้ผู้้�ประกอบการใช้้บริิหารจััดการอาหารกลางวัันในโรงเรีียนให้้มีีมาตรฐาน 

	 ตามหลัักโภชนาการ และช่่วยบริิหารจััดการวััตถุุดิิบและต้้นทุุนอย่่างมีีประสิิทธิิภาพ

• 	 ผู้้�ใช้้งานสามารถเพิ่่�มข้้อมููลรายการสิินค้้าพร้้อมราคาจริง แสดงรายการวััตถุุดิิบและคำนวณปริมาณวััตถุุดิิบ 

	 ที่่�ต้้องใช้้ตามจำนวนนัักเรีียน สามารถปรับเปลี่่�ยนปริิมาณวััตถุุดิิบตามความต้้องการ สามารถคำนวณต้้นทุุน  

	 รวมท้ั้�งสามารถสร้้าง/ปรับสููตรอาหารของบริิษััท และหากได้้รัับการยิินยอมจากโรงเรีียนสามารถนำเข้้าเป็็น 

	 สำรัับอาหารกลางวัันของโรงเรีียนในโปรแกรม Thai School Lunch ได้้

• 	 เป็็นการยกระดัับมาตรฐานอาหารโรงเรีียน และสร้้างความน่่าเชื่่�อถืือให้้กัับผู้้�ประกอบการ ทำให้้เกิิดการแข่่งขััน 

	 ในภาคธุุรกิิจมากขึ้้�น ปััจจุุบัันระบบสามารถวิิเคราะห์์ตำรัับอาหารไทยได้้ 100 ตำรัับ
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ระบบบริหารจัดการอาหาร 
ที่ขายในโรงอาหาร  
(FoodPrint for Canteen Management)

นัักวิิจััย : 	สุุปิิยา เจริิญศิิริิวััฒน์์ และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทอายิิโนะโมะโต๊๊ะ (ประเทศไทย) จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นระบบช่่วยในการออกแบบสำหรัับการวางแผน แนะนำเมนููอาหาร รวมถึึงการคำนวณคุุณค่่า 

	 ทางโภชนาการ โดยระบบจะให้้บริิการจััดหาวััตถุุดิิบและปรัับเมนููอาหารให้้เหมาะสม ซ่ึ่�งคุุณภาพของอาหาร 

	 ที่่�นำมาตรวจสอบจะยึึดตามหลัักกระทรวงสาธารณสุุขประกาศบังคัับใช้้ และสามารถบริิการเชื่่�อมต่่ออุุปกรณ์์ 

	 อิินเทอร์์เน็็ตของสรรพสิ่่�ง (IoT Devices) เช่่น เครื่่�องมืือตรวจวััดโภชนาการในอาหาร เป็็นต้้น

• 	 ผู้้�เข้้าใช้้งานระบบแบ่่งเป็็น 3 ระดัับ ได้้แก่่ 1) ผู้้�ขายอาหารในแต่่ละโรงอาหาร (Vendor) 2) ผู้้�ดูแลโรงอาหาร  

	 (Local Admin) และ 3) ผู้้�ดููแลโครงการสิิทธิ์์�เข้้าถึึงสููงสุุด (Super Admin) โดยการใช้้งานบริิษััทฯ จะได้้รัับมอบ 

	 บััญชีีชื่่�อผู้้�ใช้้และรหััสผ่่านสำหรัับเข้้าใช้้งานจากผลงานวิิจััยนี้้�

• 	 เป็็นระบบบริิหารจััดการโรงอาหารแบบ Smart Canteen มีีแอปพลิิเคชัันที่่�สามารถติิดตามคุุณภาพอาหาร 

	 ช่ว่ยให้ส้ามารถเฝ้า้ระวังัและติดิตามด้า้นสุขุภาพ รวมถึึงการจัดัหาวัตัถุดุิบิเพื่่�อส่ง่เสริมิโภชนาการ เช่น่ อาหารปลอดภััย 

	 ไร้้สารปนเปื้้�อน เป็็นต้้น



ผลงานวิจัย สวทช. สู่เชิงพาณิชย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 256530

ระบบบริหารจัดการ 
อาหารและสุขภาวะนักเรียนในโรงเรียน

นัักวิิจััย : 	สุุปิิยา เจริิญศิิริิวััฒน์์ และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทดาร์์วิินเทค โซลููชัันส์์ (ประเทศไทย) จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นระบบที่่�พััฒนาต่่อยอดมาจาก Thai School Lunch และ KidDiary Platform ซึ่่�งเป็็น 

	 เครื่่�องมืือช่่วยในการจััดอาหารกลางวัันให้้มีีความครอบคลุุมท้ั้�งหลัักโภชนาการ การติิดตามและแจ้้งเตืือนเมื่่�อพบ 

	 เด็็กที่่�มีีความเสี่่�ยง และส่่งผลการวิิเคราะห์์กลัับไปยัังต้้นสัังกััด โดยบุุคคลทั่่�วไปและหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้้องสามารถ	

	 เข้้าถึึงข้้อมููลการวิิเคราะห์์อาหารกลางวัันได้้

• 	 ผู้้�ใช้้งานสามารถเพิ่่�มข้้อมููลรายการสิินค้้าพร้้อมราคาจริง แสดงรายการวััตถุุดิิบและคำนวณปริมาณวััตถุุดิิบ 

	 ที่่�ต้อ้งใช้ต้ามจำนวนนัักเรีียน สามารถปรับเปลี่่�ยนปริมิาณวััตถุุดิบิตามความต้้องการ รวมท้ั้�งสามารถคำนวณต้น้ทุุน  

	 สร้้าง/ปรัับสููตรอาหารของบริิษััท และหากได้้รัับการยิินยอมจากโรงเรีียนสามารถนำเข้้าเป็็นสำรัับอาหารกลางวััน 

	 ของโรงเรีียนในโปรแกรม Thai School Lunch หรืือ Thai School Lunch for BMA และนำเข้้าข้้อมููลสุุขภาวะ 

	 นัักเรีียนเข้้าแพลตฟอร์์ม KidDiary ได้้

• 	 ทำให้้เกิิดระบบแสดงผล (Dashboard) รายงานภาวะโภชนาการของเด็็กนัักเรีียนทั่่�วประเทศ
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ไมโครแคปซูลกักเก็บสารสกัดจากไพล

นัักวิิจััย : 	สุุรเชษฐ์์ สุุนทรทวีีทรััพย์์ และคณะ
	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1903003314
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทควอนตััม ไบโอโทค จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นสููตรองค์์ประกอบและวิิธีีการเตรีียมไมโครแคปซููลของสารสกััดไพล เพื่่�อเพิ่่�มความสามารถ 

	 ในการห่อ่หุ้้�มสารสกัดัไพลในปริมิาณสูงู ป้อ้งกันัการเสื่่�อมสลายและควบคุมุการปลดปล่อ่ยสารสำคัญัเข้า้สู่่�ผิวิหนังั

• 	 ไมโครแคปซููลดัังกล่่าว ประกอบด้้วย สารสกััดจากไพล สารขึ้้�นรููปไมโครแคปซูล สารลดแรงตึึงผิิว สารเพิ่่�ม 

	 ความคงตััว และสารตััวกลางที่่�ยอมรัับได้้ทางเครื่่�องสำอางและเภสััชกรรมในปริิมาณที่่�เหมาะสม 

• 	 สามารถประยุุกต์์ใช้้ในได้้หลายรููปแบบผลิิตภััณฑ์์ เช่่น ครีีม เจล สเปรย์์ แผ่่นแปะบรรเทาอาการปวดกล้้ามเนื้้�อ 
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นาโนอิมัลชันชนิดน้ำ�มันในน้ำ�
ของสารสกัดไพล

นัักวิิจััย : 	ธนากร เจริิญรััตน์์ และคณะ
 	ศูู นย์์นาโนเทคโนโลยีีแห่่งชาติิ (NANOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1903002777
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทซีียููบิิวตี้้� จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี 

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นกรรมวิิธีีการเตรีียมนาโนอิิมััลชัันแบบทุุติิยภููมิิของสารสกััดฟีีนิิลบิิวทานอยด์์จากไพล 

	 ไม่่สลายตััว  โดยการกัักเก็็บและนำส่่งสารสกััดด้้วยระบบพอลิิเมอร์์ชีีวภาพชนิิดใหม่่ นาโนเอนแคปซูเลชั่่�น 

	 (Nano Encapsulation) สำหรัับเตรีียมใช้้เป็็นวััตถุุดิิบในอุุตสาหกรรมเวชสำอางหรืือเครื่่�องสำอาง เพื่่�อลดปััญหา 

	 การสลายตััวของสารออกฤทธิ์์�เมื่่�อโดนแสงและความร้้อน ส่่งผลต่่อสีี และกลิ่่�น

• 	 เทคโนโลยีีนาโนอิิมััลชัันแบบทุุติิยภููมิิดัังกล่่าว ส่งผลให้้เพิ่่�มความเสถีียรของอนุุภาค ทำให้้อนุุภาคมีีขนาดเล็็ก  

	 ดัดัแปรประจุบุนผิวิของอิมิัลัชันัให้ม้ีีประจุบุวก ช่ว่ยเพิ่่�มฤทธิ์์�ทางชีีวภาพของสารสกัดัไพล เช่น่ ฤทธิ์์�การต้า้นอักัเสบ  

	 และการซึึมผ่่านผิิวหนััง เป็็นต้้น

• 	 นวััตกรรมอิิมััลชัันไพลนี้้�สามารถแสดงผลการยัับยั้้�งการอัักเสบได้้ดีีกว่่าน้้ำมัันไพล และซึึมผ่่านสู่่�ผิวหนัังได้้ 

	 อย่่างรวดเร็็ว  ไม่่ทำให้้สารสกััดไพลติิดที่่�ผิิวหนัังและเสื้้�อผ้้า คงคุุณค่่าของสารกลุ่่�มเทอร์์ปีีนที่่�ทำให้้ผ่่อนคลาย  

	 หลัับสบาย และลดอาการคัันจากแมลงกััดต่่อย



การแพทยและสาธารณสุข
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ชุดตรวจสำ�หรับการคัดกรอง 
การติดเชื้อก่อโรคไวรัสโคโรนา

นัักวิิจััย :	 ณััฐปภััสร วิิริิยะชััยพร และคณะ
 	ศูู นย์์นาโนเทคโนโลยีีแห่่งชาติิ (NANOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2103001585 และความลัับทางการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทเอสซีีจีี แพคเกจจิ้้�ง จำำ�กััด (มหาชน)
		  บริิิ�ษััั�ทอิิิ�นโน ไบโอ เทค จำำ�กััั�ด (รัับถ่่ายทอดฯ เมื่่�อปีี 2564)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นชุุดตรวจโควิิด 19 (NANO Covid-19 Antigen Rapid Test) แบบรวดเร็็ว โดยอาศััยหลัักการ 

	 ของเทคนิิคอิิมมููโนโครมาโตกราฟีีชนิิดการไหลในแนวราบ (Lateral Flow Immunochromatographic  

	 Assay : LFIA) และการจัับกัันแบบจำเพาะกัับโมเลกุุลเป้้าหมายของเชื้้�อไวรััสโคโรนา 2019 (SARS-CoV-2) 

• 	 ชุุดตรวจดังกล่่าว  เป็็นชุุดตรวจแบบใช้้งานง่่ายและรวดเร็็ว  ให้้สััญญาณที่่�สามารถมองเห็็นได้้ด้้วยตาเปล่าภายใน 

	 เวลา 15 นาทีี โดยไม่ต่้อ้งอาศัยัเครื่่�องมือืเพิ่่�มเติมิ ผ่า่นการประเมินิเทคโนโลยีีจากสำนักังานคณะกรรมการอาหาร 

	 และยา (อย.) ทั้้�งแบบสำหรัับบุคุลากรทางการแพทย์และสาธารณสุุข (Professional Use) และแบบสำหรัับบุคุคล 

	 ทั่่�วไป (Self-Test) เรีียบร้้อยแล้้ว

• 	 ช่ว่ยลดระยะเวลาการรอคอยในการตรวจคัดกรอง และลดภาระให้้กับัระบบสาธารณสุุขในการคัดักรองการติิดเชื้้�อ 

	 เบื้้�องต้้น
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ชุดตรวจหาเชื้อไวรัส SARS-CoV-2  
ด้วยเทคนิคแลมป์เปลี่ยนสี 
ในขั้นตอนเดียว (4 ยีน)

นัักวิิจััย :	 วรรณสิิกา เกีียรติิปฐมชััย และคณะ
	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2003000187
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทจีี.เอ็็ม.ไดแอกนอสติิก จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นชุุดตรวจหาเชื้้�อไวรััส SARS-CoV-2 ที่่�เป็็นสาเหตุุของโรคโควิิด 19 ด้วยเทคนิิคแลมป์์เปลี่่�ยนสีี 

	 แบบง่่ายในขั้้�นตอนเดีียว  (COXY AMP) ซึ่่�งใช้้ระยะเวลารวดเร็็วกว่่าวิิธีีตรวจแบบ Real Time RT-PCR และ 

	 มีีการปรัับปรุุงไพรเมอร์์ให้้สามารถจัับกัับยีีนของเชื้้�อ SARS-CoV-2 ได้้ 4 ยีีน

• 	 ชุุดตรวจดัังกล่่าว สามารถตรวจได้้ง่่ายในขั้้�นตอนเดีียว  ให้้ผลการทดสอบภายใน 75 นาทีี สามารถอ่่านผลได้้ 

	 ด้้วยตาเปล่่าโดยไม่่ต้้องใช้้ผู้้�เชี่่�ยวชาญ มีีความไว  (Sensitivity) ความจำเพาะ (Specificity) และความแม่่นยำ  

	 (Accuracy) สููง
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เอ็น บรีช (N-Breeze)

นัักวิิจััย : 	วรล อิินทะสัันตา และคณะ
 	ศูู นย์์นาโนเทคโนโลยีีแห่่งชาติิ (NANOTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา :	สิ ิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1601003407 PCT/TH2017/000045 CN201780036112.4  
		  และ HK19127022.2 และเครื่่�องหมายการค้้า
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเพีียวแทนมาสค์์ จำำ�กััด
		  Focus Industries Limited 

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นสููตรและกระบวนการขึ้้�นรููปเส้้นใยนาโน ด้วยองค์์ประกอบเฉพาะร่่วมกัับเทคนิิคอิิเล็็กโทร- 

	 สปิินนิิงและเทคโนโลยีีแผ่่นเส้้นใยไมโครไฟเบอร์์ ทำให้้ได้้แผ่่นเส้้นใยแบบไม่่ถัักไม่่ทอที่่�มีีลัักษณะเป็็นรููพรุุน 

	 ขนาดเล็็กจำนวนมาก ซึ่่�งสามารถคััดกรองอนุุภาคขนาดเล็็ก แต่่ยอมให้้อากาศผ่่านได้้

• 	 แผ่่นเส้้นใยฯ ดังกล่่าว สามารถดัักจัับอนุุภาคฝุ่่�นละอองในอากาศขนาด 0.3-2.5 ไมครอน เหมาะสำหรัับการกรองฝุ่่�น  

	 PM2.5 ป้องกันัละอองของเหลวที่่�อาจปนเป้ื้�อนเชื้้�อโรคและสามารถต้้านแบคทีีเรีีย โดยตัวัแผ่่นกรองมีีความแข็ง็แรง  

	 ยืืดหยุ่่�น น้้ำหนัักเบา และทนต่่อแรงดึึงได้้ดีี

• 	 สามารถนํําไปประยุุกต์์ใช้้ได้้ในหลากหลายอุุตสาหกรรม เช่่น อุตสาหกรรมการแพทย์์ อุตสาหกรรมเครื่่�องปรัับ 

	 อากาศ และอุุตสาหกรรมยานยนต์์ เป็็นต้้น
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น้ำ�ยาสำ�หรับเคลือบผลิตภัณฑ์ 
ที่มีคุณสมบัติกรองฝุ่น PM2.5

นัักวิิจััย : 	นฤภร มนต์์มธุุรพจน์์ และคณะ
	ศูู นย์์วิิจััยเทคโนโลยีีสิ่่�งอำำ�นวยความสะดวกและเครื่่�องมืือแพทย์์ (A-MED)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1903003036 และองค์์ความรู้้�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี :	 บริิษััทเกร๊๊ทเตอร์์ฟาร์์ม่่า จำำ�กััด
			   บริิษััท ปตท. จำำ�กััด (มหาชน)

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจิัยัน้ี้� เป็น็กระบวนการผลิติน้้ำยาเคลือืบวัสัดุคุอมโพสิิตของไฮดรอกซิลิอะพาไทต์ ์และไททาเนีียมไดออกไซด์์  

	 ที่่�ใช้้สำหรัับเคลืือบแผ่่นนอนวููฟเวนของเส้้นใยธรรมชาติิผสมโพลีีเอสเตอร์์ เพื่่�อใช้้เป็็นแผ่่นชั้้�นกรองพิิเศษ 

	 ในการผลิิตหน้้ากากอนามััย

• 	 หน้้ากากอนามััยที่่�ผลิิตจากกระบวนการดัังกล่่าว มีีคุุณสมบััติิดัักจัับฝุ่่�นละอองที่่�มีีอนุุภาคขนาดเล็็กและจุุลิินทรีีย์์  

	 มีีประสิิทธิิภาพการป้้องกัันฝุ่่�น PM2.5 มากกว่่าร้้อยละ 99 รวมทั้้�งสามารถใช้้ป้้องกัันโรคติิดต่่อในสถานการณ์์ 

	 โรคติิดเชื้้�อไวรััสโคโรนา 2019 (โควิิด 19) ได้้

• 	 ผ่่านการทดสอบประสิิทธิิภาพการกรองฝุ่่�น PM2.5 ASTM F2299 และผ่่านการทดสอบประสิิทธิิภาพการกรอง 

	 ไวรััส ASTM F2101
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โปรตีนคอมบิแนนท์อีพิเดอร์มัล
โกรทแฟคเตอร์ของมนุษย์

Week 0 Week 2 Week 4

Week 0 Week 2 Week 4

นัักวิิจััย :	 กตััญชลีี ไม้้งาม และคณะ
 	ศูู นย์์วิิจััยเทคโนโลยีีสิ่่�งอำำ�นวยความสะดวกและเครื่่�องมืือแพทย์์ (A-MED)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2201002415
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทแคนทรััส จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นกรรมวิิธีีการเตรีียมโปรตีีนรีีคอมบิิแนนท์์อีีพิเดอร์์มััลโกรทแฟกเตอร์์ (Epidermal Growth  

	 Factor หรือื โปรตีีน EGF) ด้วยเทคโนโลยีีดีีเอ็็นเอรีีคอมบิแินนท์ ์(Recombinant DNA Technology) โดยโปรตีีน  

	 EGF เป็็นวััสดุุออกฤทธิ์์�สำหรัับเครื่่�องสำอางและการแพทย์ที่่�ได้้รัับความนิิยมอย่่างมากในตลาดโลก แต่่มีีผู้้�ผลิิต 

	 ในประเทศไทยน้้อยเนื่่�องจากใช้้ต้้นทุุนสููง

• 	 โปรตีีน EGF เป็น็สารชีีววัตัถุปุระเภทโกรทแฟกเตอร์ ์(Growth Factor) ที่่�มีีประสิทิธิภิาพออกฤทธิ์์�สูงู มีีคุณุสมบัตัิิ 

	 ลดเลืือนริ้้�วรอย ช่่วยชะลอความเสื่่�อมของเซลล์์ผิิว ช่่วยสมานแผล และมีีความปลอดภััยสููง

• 	 การเตรีียมโปรตีีน EGF ด้วยกรรมวิิธีีดัังกล่่าว ทำให้้ได้้โปรตีีน EGF ที่่�มีีความบริิสุุทธิ์์�และออกฤทธิ์์�สููงในราคา 

	 ที่่�เข้้าถึึงได้้ เป็็นการเพิ่่�มทางเลืือกในการผลิิตเครื่่�องสำอางระดัับพรีีเมีียมเพื่่�อแข่่งขัันในระดัับสากล
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ขี้ผึ้งห้ามเลือดที่ออกจากกระดูก
แบบสลายตัวได้

นัักวิิจััย :	จิ ินตมััย สุุวรรณประทีีป และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีโลหะและวััสดุุแห่่งชาติิ (MTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1101002162  
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทดีี. ดีี. เพาเวอร์์ จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นสููตรองค์์ประกอบขี้้�ผึ้้�งห้้ามเลืือดจากกระดููก จากสารสัังเคราะห์์และสารจากธรรมชาติิที่่�ไม่่มีี 

	 ส่่วนประกอบของสารที่่�ได้้จากสััตว์์ มีีลั กษณะเนื้้�อสััมผััสเป็็นข้ี้�ผึ้้�งที่่�สามารถปั้้�นด้้วยมืือและมีีประสิิทธิิภาพ 

	 ในการห้้ามเลืือดที่่�ออกจากกระดููกโดยการป้้าย เพื่่�ออุุดกั้้�นหลอดเลืือดของกระดููกและดููดซึึมของเหลวในเลืือด 

	 เพื่่�อให้้เลืือดเกิิดการแข็็งตััว

• 	 ขี้้�ผึ้้�งห้้ามเลืือดดัังกล่่าว สามารถสลายตััวได้้อย่่างรวดเร็็ว ภายหลัังการใช้้งานในการห้้ามเลืือดที่่�ออกจากกระดููก 

	 ในระยะเวลาประมาณ 48 ชั่่�วโมง (จากผลการศึึกษาในสัตัว์ท์ดลอง) ไม่ส่่ง่ผลต่อ่การเชื่่�อมประสานของกระดูกูหรือื 

	 ความเสี่่�ยงในการติิดเชื้้�อ รวมท้ั้�งมีีความเข้้ากัันได้้ทางชีีวภาพและไม่่แสดงความเป็็นพิิษต่่อเนื้้�อเยื่่�อในร่่างกาย  

	 ทั้้�งจากตััวขี้้�ผึ้้�งห้้ามเลืือด และสารที่่�เกิิดในกระบวนการสลายตััว

• 	 สามารถเก็็บรัักษาได้้ที่่�อุุณหภููมิิห้้องเช่่นเดีียวกับข้ี้�ผึ้้�งห้้ามเลืือดที่่�ออกจากกระดููกแบบไม่่สลายตััวทางการค้้า และ 

	 สามารถผ่่านการฆ่่าเชื้้�อทางการแพทย์์ด้้วยเทคนิิคการฉายรัังสีีแกมมา
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อุปกรณ์ช่วยเรียงฟันเทียม 
บนอุปกรณ์ขากรรไกรจำ�ลองและ 

ถาดพิมพ์ปากพร้อมอุปกรณ์บันทึกข้อมูลช่องปาก

Hybrid Digital Try-in Denture ที่่�ผลิิตโดยใช้้อุุปกรณ์์ช่่วยเรีียงฟัันเทีียมบนอุุปกรณ์์ขากรรไกรจำลอง (ซ้้าย)  
ถาดพิิมพ์์ปากพร้้อมอุุปกรณ์์บัันทึึกข้้อมููลช่่องปาก (ขวา)

นัักวิิจััย : 	สิิรสา ยอดมงคล และคณะ
	ศูู นย์์วิิจััยเทคโนโลยีีสิ่่�งอำำ�นวยความสะดวกและเครื่่�องมืือแพทย์์ (A-MED)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2101005002 และอนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2103002340
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทคััสตอมไมซ์์ เทคโนโลยีี จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นอุุปกรณ์์ช่่วยออกแบบและผลิิตฟัันเทีียมท้ั้�งปากแบบถอดได้้ โดยใช้้เทคโนโลยีีเอกซเรย์์ 

	 คอมพิิวเตอร์์สามมิิติดิ้า้นทัันตกรรมและข้อ้มููลจากเครื่่�องสแกนสามมิิติใินช่่องปาก เก็บ็รููปร่างฟัันของคนไข้ใ้ห้้เป็น็ 

	 ข้้อมููลดิิจิิทััล จากวิิธีีโดยทั่่�วไปที่่�เป็็นการพิิมพ์์ปากเพื่่�อหล่่อต้้นแบบรููปร่่างฟัันของคนไข้้แล้้วจึึงนำไปออกแบบ 

	 และผลิิต

• 	 อุุปกรณ์์ช่่วยเรีียงฟัันเทีียมบนอุุปกรณ์์ขากรรไกรจำลอง ถูกออกแบบด้้วยซอฟต์์แวร์์ออกแบบทางทัันตกรรม 

	 โดยอาศััยข้้อมููลดิิจิิทััลสามมิิติิ มีีชิ้้�นส่่วนสำคััญ คืือ กล่่องอ้้างอิิง ทำให้้การเรีียงฟัันเทีียมถููกต้้องแม่่นยำ เหมาะสม 

	 กัับสภาพช่่องปากแต่่ละบุุคคล ช่่วยเพิ่่�มประสิิทธิิภาพกระบวนการผลิิตและลดระยะเวลาการผลิิตฟัันเทีียม

• 	 ถาดพิิมพ์์ปากพร้้อมอุุปกรณ์์บัันทึึกข้้อมููลช่่องปาก สามารถปรัับแต่่งให้้มีีขนาดพอเหมาะกัับช่่องปาก ทั้้�งความสููง 

	 และความอููมนููนของช่่องปาก สามารถดำเนิินการพิิมพ์์ปากและบัันทึึกข้้อมููลช่่องปากสำหรัับการผลิิตฟัันเทีียมได้้ 

	 ในการนััดรัักษาครั้้�งเดีียว จากเดิิมที่่�มีีขั้้�นตอนนััดพิิมพ์์ปากจำนวน 2 ครั้้�ง แล้้วจึึงบัันทึึกข้้อมููลช่่องปากในการนััด 

	 รัักษาครั้้�งที่่� 3
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เครื่องเอกซเรย์ดิจิทัลแบบเคลื่อนที่ได้
ขนาดเล็ก BodiiRay P

นัักวิิจััย :	 ณััฐวุุฒิิ สิินสืืบผล และคณะ
	ศูู นย์์วิิจััยเทคโนโลยีีสิ่่�งอำำ�นวยความสะดวกและเครื่่�องมืือแพทย์์ (A-MED)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2001000154 2101005987 และ 2102002187 และลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทพิิกซาเมด จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นเครื่่�องเอกซเรย์์ดิิจิิทััลที่่�สามารถเคลื่่�อนที่่�ได้้ (Portable Digital Radiography) ตััวเครื่่�อง 

	 มีีขนาดเล็็ก สะดวกในการเคลื่่�อนย้้ายไปใช้้งานในที่่�ต่่าง ๆ

• 	 เหมาะสำหรัับเอกซเรย์์อวััยวะภายในแบบสองมิิติิ เพื่่�อใช้้คััดกรองและวิินิิจฉััยโรค โดยผู้้�ป่่วยได้้รัับรัังสีีในปริิ�มาณ 

	 ต่่ำกว่่าเครื่่�องเอกซเรย์์แบบฟิิล์์มและแผ่่นรัับภาพชนิิด CR (Computed Radiography) เนื่่�องจากมีีซอฟต์์แวร์์ 

	 ลดการกระเจิิงของเอกซเรย์์ทดแทนการใช้้กริิดจริิง จึึงช่่วยลดปริิมาณรัังสีี

• 	 สามารถตั้้�งค่่าเทคนิิคและสั่่�งถ่่ายเอกซเรย์์ด้้วยคอมพิิวเตอร์์ได้้สะดวก แสดงผลภาพเอกซเรย์์ได้้ทัันทีี ซอฟต์์แวร์์ 

	 ใช้ง้านง่า่ย รองรัับความต้อ้งการที่่�หลากหลายและยืดืหยุ่่�น และสามารถเชื่่�อมต่อ่กับัระบบจัดัเก็บ็และสื่่�อสารข้้อมูลู 

	 ภาพทางการแพทย์์ได้้ (PACS) ได้้
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อุปกรณ์จัดท่า
สำ�หรับการผ่าตัดข้อไหล่และแขน

นัักวิิจััย :	 ดนุุ พรหมมิินทร์์ และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีโลหะและวััสดุุแห่่งชาติิ (MTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 0901003764 และ 1901003849
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเมดิิไทม์์ จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นอุุปกรณ์์สำหรัับการผ่่าตััดผ่่านกล้้องส่่องข้้อด้้วยท่่านอนหงาย สำหรัับผู้้�ที่่�มีีภาวะผิิดปกติิ 

	 ของหัวัไหล่ ่โดยออกแบบให้ส้ามารถรองรับัน้้ำหนักัผู้้�ป่่วยได้ถ้ึึง 150 กิโิลกรัมั มีีระบบความปลอดภัยั ได้แ้ก่ ่ระบบ 

	 ป้้องกัันผู้้�ป่่วยตกในกรณีีที่่�แก๊๊สสปริิงรั่่�ว และอุุปกรณ์์ประคองศีีรษะและชุุดรองหััวไหล่่

• 	 อุุปกรณ์์ดัังกล่่าวสามารถปรัับมุุมในการผ่่าตััดได้้อิิสระด้้วยบุุคลากรเพีียงคนเดีียว ช่่วยผ่่อนแรง ทำให้้ลดจำนวน 

	 บุคุลากรทางการแพทย์ในห้อ้งผ่า่ตัดัเหลือืเพีียง 2 คน (แพทย์และผู้้�ช่วยผ่า่ตัดั) รวมท้ั้�งเพิ่่�มประสิทิธิภิาพการผ่า่ตัดั  

	 โดยสามารถลดเวลาการผ่่าตััดและจััดท่่าจาก 4 ชั่่�วโมงเหลืือ 2 ชั่่�วโมง และลดเวลาการพัักฟื้้�นจาก 1 เดืือน 

	 เหลืือ 1 สััปดาห์์

• 	 สามารถผลิิตได้้ภายในประเทศ และมีีราคาต่่ำกว่่าอุุปกรณ์์นำเข้้าจากต่่างประเทศ
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ระบบหุ่นยนต์เพื่อการฟื้นฟู 
การเคลื่อนไหวของข้อศอก  
แขนท่อนล่าง และข้อมือ (WEFRE)

นัักวิิจััย : วิินััย ชนปรมััตถ์์ และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา :	สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1102002003 1301006367 และ 1801004603  
		  อนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1203000432 1403001186 1503001342  
		  และ 2103001923 และลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเบรนนิิฟิิต จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นนวััตกรรมสำหรัับฝึึกการเคลื่่�อนไหวส่่วนแขน ด้้วยการนำเทคโนโลยีีหุ่่�นยนต์์มาประยุุกต์์ 

	 กัับหลัักการฟื้้�นฟููพื้้�นฐาน ช่่วยให้้บุุคลากรด้้านการฟื้้�นฟููสมรรถภาพทางกายมีีอุุปกรณ์์สนัับสนุุนการทำงาน 

	 ให้้มีีประสิิทธิิภาพมากขึ้้�น

• 	 ผู้้�ใช้ส้ามารถฝึกึการเคลื่่�อนไหวข้้อมือื แขนท่อ่นล่า่ง และข้้อศอก ได้ใ้นระบบเดีียว โดยตัวัระบบสามารถเคลื่่�อนย้า้ย 

	 ไปได้้ทุุกพื้้�นที่่�และติิดตั้้�งง่่าย มีีระบบซอฟต์์แวร์์ที่่�ใช้้งานง่่าย ไม่่ซัับซ้้อน มีีเกมที่่�สร้้างความเพลิิดเพลิินให้้กัับผู้้�ใช้้ 

	 ขณะทำการฝึึกการเคลื่่�อนไหว และผู้้�ใช้้สามารถเลืือกรููปแบบการฝึึกการเคลื่่�อนไหวได้้หลากหลายตามสถานะ 

	 ความแข็็งแรงของกล้้ามเนื้้�อ ตั้้�งแต่่ผู้้�ที่่�ไม่่สามารถเคลื่่�อนไหวแขนได้้เอง จนถึึงผู้้�ที่่�เคลื่่�อนไหวแขนได้้ตามปกติิ 

	 แต่่ต้้องการป้้องกัันข้้อยึึดติิดที่่�อาจเกิิดขึ้้�น 

• 	 ระบบสามารถเก็็บรวบรวมข้้อมููลของผู้้�ใช้้ขณะที่่�ทำการฝึึกการเคลื่่�อนไหว  เพื่่�อให้้แพทย์หรืือผู้้�เกี่่�ยวข้้องสามารถ 

	 นำข้้อมููลไปวิิเคราะห์์ผลของการฝึึกการเคลื่่�อนไหวได้้ และสามารถนำไปติิดตั้้�งใช้้งานได้้หลากหลายสถานที่่�
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แผ่นดามกระดูกหน้าแข้งส่วนปลาย

นัักวิิจััย :	 ประเสริิฐ เฉลิิมการนนท์์ และคณะ
	ศูู นย์์วิิจััยเทคโนโลยีีสิ่่�งอำำ�นวยความสะดวกและเครื่่�องมืือแพทย์์ (A-MED)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2101006134 และ 2102004020
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทดิิจิิทััล ออร์์โธปิิดิิกส์์ โซลููชััน จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจิัยันี้้� เป็น็แผ่น่โลหะดามกระดูกูหน้า้แข้ง้ส่ว่นปลายที่่�ออกแบบให้ม้ีีความเหมาะสมกับัผู้้�ป่่วยไทย เนื่่�องจาก 

	 ผลิติภัณัฑ์์ที่่�ใช้้อยู่่�ในปััจจุบุันัส่่วนใหญ่่ต้้องนำเข้้าจากต่่างประเทศ และออกแบบบนพื้้�นฐานกายวิภิาคของชาวตะวันัตก 

	 เป็็นหลััก ทำให้้เกิิดปััญหาในเชิิงคลิินิิกและส่่งผลต่่อประสิิทธิิภาพการรัักษา

• 	 แผ่่นดามกระดููกดัังกล่่าว ถูกออกแบบโดยอ้้างอิิงจากความคิิดเห็็นของศััลยแพทย์์เฉพาะทางด้้านกระดููกและข้้อ  

	 และข้้อมููลกายวิิภาคกระดููกหน้้าแข้้งของกลุ่่�มตััวอย่่างคนไทย โดยออกแบบแผ่่นดามกระดููกหน้้าแข้้งส่่วนปลาย 

	 สำหรัับยึึดด้้านใน (Medial) ของกระดููกหน้้าแข้้ง เน้้นการใช้้งานในลัักษณะแผ่่นดามหลัักที่่�ใช้้ยึึดดามกระดููก และ 

	 เพิ่่�มทางเลืือกให้้สามารถใช้้แผ่่นดามเสริิมยึึดเข้้ากัับแผ่่นดามหลัักให้้ยื่่�นออกมาด้้านหน้้า (Anterior) สำหรัับใช้้ยึึด 

	 สกรููหััวล็็อกเข้้ากัับกระดููกทางด้้านหน้้าไปยัังด้้านหลััง (Anterior to Posterior) ได้้ เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพ 

	 การรัักษาและลดการเกิิดอาการระคายเคืืองของผู้้�ป่่วยหลัังผ่่าตััด
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ระบบฝึกสมองโดยใช้สัญญาณป้อนกลับ  
(Game-based Neurofeedback System)

นัักวิิจััย :	 สุุวิิชา จิิรายุุเจริิญศัักดิ์์� และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1401005696 และลิิขสิิทธิ์์�  
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเบรนนิิฟิิต จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจัิัยนี้้� เป็น็อุปุกรณ์ต์รวจสอบและฟื้้�นฟูคูวามสามารถในการจำ ในลักัษณะ Game-based Scenario สำหรับั 

	 ฝึึกฝนสััญญาณคลื่่�นสมองแบบป้้อนกลัับผ่่านการเล่่นเกม เพื่่�อเพิ่่�มความสามารถของสมาธิิในการจดจ่่อและ 

	 คงสภาพการจดจ่่อให้้ได้้นาน รวมถึึงช่่วยฝึึกฝนความจำช่่วงปฏิิบััติิงาน โดยอาศััยหลัักการ Neurofeedback  

	 Training ในการฝึึกฝนปรับเปลี่่�ยนรููปแบบของคลื่่�นสมองผ่่านการเล่่นเกม ทำให้้ผู้้�เล่่นทราบถึึงระดัับสมาธิิจดจ่่อ 

	 ของตนเอง และเรีียนรู้้�ในการรัักษาสภาวะสมาธิิจดจ่่อในขณะเล่่นเกม

• 	 อุุปกรณ์์ดัังกล่่าว สามารถติิดตั้้�ง เคลื่่�อนย้้าย และใช้้งานง่่าย ผ่่านการทดสอบเพื่่�อประเมิินประสิิทธิิภาพกัับกลุ่่�ม 

	 ผู้้�สูงอายุุปกติิและกลุ่่�มที่่�เริ่่�มมีีความสามารถการรู้้�คิิดบกพร่่องระยะแรก สามารถชะลออาการหลงลืืมหรืือโรค 

	 สมองเสื่่�อมได้อ้ย่า่งมีีประสิทิธิภิาพ ทำให้ผู้้้�ป่่วยสามารถทำกิจิวัตัรประจำวันัได้ด้้ว้ยตนเองและสามารถจดจำสมาชิกิ 

	 ในครอบครััวได้้ ซึ่่�งมีีผลท้ั้�งในเรื่่�องค่่าใช้้จ่่ายในการรัักษาและดููแลผู้้�ป่่วย รวมถึึงการลดภาวะทางด้้านจิิตใจ และ 

	 อารมณ์์ด้้านลบกัับตััวผู้้�ป่่วย

• 	 สามารถนำไปติดตั้้�งใช้ง้านได้ห้ลากหลายสถานที่่� ทั้้�งภายในศูนูย์ก์ายภาพบำบัดั โรงพยาบาลขนาดใหญ่ ่โรงพยาบาล 

	 ขนาดเล็็ก และในอนาคตสามารถขยายไปยัังชุุมชน หรืือแม้้แต่่ที่่�อยู่่�อาศััยของผู้้�ใช้้เอง



ดิจิทัลและอิเล็กทรอนิกส



ดิจิทัลและอิเล็กทรอนิกส



ผลงานวิจัย สวทช. สู่เชิงพาณิชย์ ปีงบประมาณ พ.ศ. 256548

ซอฟต์แวร์สังเคราะห์เสียงพูดภาษาไทย 
วาจา เวอร์ชัน 9.0 (Server Version)

นัักวิิจััย : 	อััษฎางค์์ แตงไทย และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : มููลนิิธิิคนตาบอดไทย

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิจิัยันี้้� เป็น็ซอฟต์แ์วร์ส์ังัเคราะห์เ์สีียงพูดูที่่�ถูกูพัฒันาและปรับัปรุงุกระบวนการสร้า้งเสีียงพูดูในเวอร์ช์ันัเดิมิ 

	 ให้้ทำงานได้้มีีประสิิทธิิภาพมากยิ่่�งขึ้้�น โดยมุ่่�งเน้้นไปที่่�เสีียงสัังเคราะห์์ที่่�มีีความเป็็นธรรมชาติิใกล้้เคีียง 

	 กัับเสีียงมนุุษย์์ และมีีความถููกต้้องมากยิ่่�งขึ้้�น 

• 	 ซอฟต์์แวร์์ดัังกล่่าว ประกอบด้้วย 3 ส่วนสำคััญ ได้้แก่่ ส่วนประมวลผลข้้อความ ส่วนประมวลผลสััญลัักษณ์์ 

	 รููปเสีียง และส่่วนสัังเคราะห์์เสีียง โดยมีีคุุณสมบััติิ ดัังนี้้� 1) สามารถแปลงข้้อความหรืือคำอ่่านให้้เป็็นเสีียงพููด 

	 ได้้ทั้้�งภาษาไทย และภาษาอัังกฤษ 2) รองรัับการเพิ่่�มคำศัพัท์์ที่่�ต้อ้งการในพจนานุุกรมภาษาไทยและภาษาอัังกฤษ  

	 3) รองรัับการเว้้นวรรคตอนได้้แบบอััตโนมััติิ และระบุุตำแหน่่งการวรรคตอนตามที่่�ต้้องการได้้ 4) เสีียงสัังเคราะห์์ 

	 เป็็นน้้ำเสีียงที่่�มููลนิิธิิคนตาบอดไทยต้้องการ และ 5) รองรัับการปรัับความเร็็วในการอ่่าน รวมถึึงน้้ำเสีียงสููงต่่ำได้้

• 	 สามารถนำไปใช้ส้ร้้างเสีียงสัังเคราะห์์ของข้อ้มููลข่่าวสารประจำวัันของมููลนิิธิ ิเช่น่ ข่าวจากหนัังสืือพิิมพ์์และเว็บ็ไซต์์ 

	 ข่่าว เป็็นต้้น โดยใช้้บริิการผ่่าน 1414Plus ซึ่่�งเป็็นระบบโทรศััพท์์อััตโนมััติิหมายเลข 1414 จำนวน 510 คู่่�สาย
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ระบบจัดการชุดข้อมูลแบบเปิด 
(Dataset Management System 
for Open Data)

นัักวิิจััย :	 มารุุต บููรณรััช และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทบิ๊๊�กโก อนาไลติิกส์์ จำำ�กััด

      

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นระบบที่่�แปลงชุุดข้้อมููลให้้เป็็น API (Application Programming Interface) ชนิิด RESTFul  

	 API ให้้อย่่างอัตัโนมัติัิ ซึ่่�งเป็็นรูปูแบบการเข้้าถึึงข้้อมูลูที่่�มีีความยืดืหยุ่่�น โดยเครื่่�องคอมพิวิเตอร์์สามารถประมวลผล 

	 ชุุดข้้อมููลได้้ และเปิิดให้้นำไปใช้้ประโยชน์์ได้้โดยไม่่คิิดมููลค่่า ซึ่่�งจะเป็็นประโยชน์์ต่่อการนำไปพัฒนาต่่อยอด 

	 เพื่่�อสร้้างนวััตกรรมได้้อย่่างไม่่มีีที่่�สิ้้�นสุุด

• 	 นัักพััฒนาแอปพลิิเคชัันสามารถเข้้าถึึงข้้อมููลในแต่่ละชุุดข้้อมููลผ่่าน API ได้้อย่่างยืืดหยุ่่�นยิ่่�งขึ้้�น และนัักวิิจััยหรืือ 

	 นัักวิิเคราะห์์ข้้อมููลสามารถวิิเคราะห์์และแสดงผลข้้อมููลได้้อย่่างยืืดหยุ่่�นผ่่านเว็็บไซต์์ เมื่่�อเทีียบกัับการเปิิดเผย 

	 ข้้อมููลในแบบไฟล์์ตารางคำนวณแบบ Excel หรืือ CSV และสามารถนำผลการวิิเคราะห์์ในแบบกราฟไปเผยแพร่่ 

	 ผ่่านสื่่�อออนไลน์์ หรืือนำไปประกอบบทความในหน้้าเว็็บไซต์์ต่่าง ๆ ได้้ รวมทั้้�งผู้้�ใช้้ที่่�เป็็นผู้้�เผยแพร่่ข้้อมููลสามารถ 

	 เปิิดเผยข้้อมููลในรููปแบบที่่�นำไปใช้้ประโยชน์์และต่่อยอดได้้ง่่ายยิ่่�งขึ้้�น

• 	 ช่่วยส่่งเสริิมธุุรกิิจภาคเอกชน และเป็็นส่่วนหนึ่่�งในการยกระดัับการทำงานภาครััฐให้้มีีความทัันสมััย เปิิดเผย  

	 เชื่่�อมโยงและโปร่่งใส ตลอดจนสร้้างการมีีส่่วนร่่วมจากภาคประชาชน
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ระบบระบุตำ�แหน่งภายในอาคาร  
(NECTEC Indoor Positioning Platform)

นัักวิิจััย : 	กมล เขมะรัังสีี และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1601005373 และ 2001005469
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเอสซีีจีี โลจิิสติิกส์์ แมเนจเม้้นท์์ จํํากััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลง	านวิิจััยนี้้� เป็็นเทคโนโลยีีช่่วยติิดตามสิ่่�งของ หรืือบุุคคล (Asset Tracking) ที่่�มีีการเคลื่่�อนที่่�ภายในอาคาร 

	 โรงงานหรืือคลัังสิินค้้า เช่่น รถยก (Forklift) รถขนของอััตโนมััติิ (Automatic Guided Vehicle) ทำให้้สามารถ 

	 เก็็บรวบรวมข้้อมููลตำแหน่่ง ณ เวลาปััจจุุบััน สามารถค้้นหาตำแหน่่งได้้รวดเร็็ว มีีการบัันทึึกข้้อมููลตำแหน่่ง 

	 ย้้อนหลัังทำให้้สามารถวิิเคราะห์์ข้้อมููลที่่�เกี่่�ยวข้้องได้้ เช่่น รูปแบบการเคลื่่�อนที่่� พื้้�นที่่�ที่่�มีีการทำงานหนาแน่่น  

	 ระยะทางที่่�เคลื่่�อนที่่� เป็็นต้้น

• 	 ระบบดัังกล่่าว พััฒนาขึ้้�นบนพื้้�นฐานเทคโนโลยีีเซนเซอร์์ข้้อมููลไร้้สายแบบอััลตราไวด์์แบนด์์ (Ultrawideband)  

	 เพื่่�อเก็็บข้้อมููลตํําแหน่่ง โดยประยุุกต์์ใช้้อิินเทอร์์เน็็ตของสรรพสิ่่�ง (Internet of Things : IoT) เพื่่�อระบุุตำแหน่่ง 

	 ได้้อย่่างต่่อเนื่่�อง สามารถเชื่่�อมต่่อข้้อมููลตำแหน่่งผ่่านเครืือข่่าย Wi-Fi ภายในอาคาร หรืือเครืือข่่ายเซลลููล่่าร์์ 5G  

	 และสามารถใช้้ประโยชน์์จากการประมวลผลแบบกลุ่่�มเมฆ  (Cloud Computing) เพื่่�อช่่วยประมวลผลการระบุุ 

	 ตํําแหน่่ง แสดงผล และวิิเคราะห์์ข้้อมููล ซึ่่�งสามารถขยายได้้ตามความต้้องการของการใช้้งานในอนาคต ทั้้�งนี้้�  

	 สามารถเลืือกติิดตั้้�งภายในองค์์กรได้้โดยไม่่จำเป็็นต้้องใช้้บริิการจััดเก็็บข้้อมููลบนเครืือข่่ายสาธารณะ (Public  

	 Cloud) 

• 	 ทำให้้ลดระยะเวลาในการค้้นหา การติิดตามสิ่่�งของหรืือบุุคคล และสามารถประยุุกต์์ใช้้งานได้้หลากหลาย
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ระบบบริหารจัดการพิพิธภัณฑ์
แบบเครือข่าย (Museum Pool)

นัักวิิจััย :	 ละออ โควาวิิสารััช และคณะ
	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1501006003 และอนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1903002511  
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : ธนาคารเพื่่�อการเกษตรและสหกรณ์์การเกษตร

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นระบบบริิหารจััดการเนื้้�อหานำชมพิิพิิธภััณฑ์์ โดยภััณฑารัักษ์์สามารถสร้้างเนื้้�อหานำชม 

	 ได้้ด้้วยตนเอง ส่่วนผู้้�เยี่่�ยมชมสามารถเข้้าถึึงข้้อมููลผ่่าน QR Code หรืือผ่่านแอปพลิิเคชััน Museum Pool 

• 	 ระบบดัังกล่่าว สามารถเพิ่่�ม/ลดสื่่�อที่่�จะนำเสนอต่่อผู้้�เยี่่�ยมชมได้้ง่่าย ทั้้�งภาพ ข้้อความ เสีียง วิิดีีทัศน์์ ภาพหมุุน  

	 360 องศา ของวััตถุุ สามารถนำชมทั้้�งภายในและนอกอาคาร และรองรัับการใช้้งานหลายภาษา รวมทั้้�งสามารถ 

	 เก็็บสถิิติิการเยี่่�ยมชม วิิเคราะห์์พฤติิกรรมนัักท่่องเที่่�ยว  เพื่่�อนำไปบริิหารจััดการจุุดนำชมต่่าง ๆ เพื่่�อเพิ่่�ม 

	 ประสิิทธิภิาพให้้เป็็นระบบบริิหารข้้อมููลนำชมพิิพิธิภัณัฑ์์ได้้ แอปพลิิเคชัันมีีขนาดเล็็ก ประหยััดพื้้�นที่่�หน่่วยความจำ  

	 รองรัับการใช้้งานในพื้้�นที่่�ที่่�มีีข้้อจำกััดด้้านสััญญาณอิินเทอร์์เน็็ต และรองรัับได้้ทั้้�งระบบ Android และ iOS

• 	 สามารถประยุุกต์์ใช้้งานได้้หลากหลาย เช่่น งานแสดงสิินค้้า นิทรรศการหมุุนเวีียน โบราณสถาน แหล่่งความรู้้� 

	 ในชุุมชน หรืือจุุดท่่องเที่่�ยว เป็็นต้้น





พลังงาน วัสดุ และเคมีชีวภาพ
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มัลติเอนไซม์ที่ใช้ย่อยแป้งและแวกซ์ 
จากเส้นใยธรรมชาติ

นัักวิิจััย : 	ธิิดารััตน์์ นิ่่�มเชื้้�อ และคณะ
 	ศูู นย์์พัันธุุวิิศวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่่งชาติิ (BIOTEC)
ทรัพัย์ส์ินิทางปัญัญา : อนุุสิทิธิบิัตัร เลขที่่�คำำ�ขอ 1203000885 1403000877 1503001399 และ 2001005118
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทเอเชีีย สตาร์์ เทรด จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยน้ี้� เป็็นสููตรเอนไซม์และกระบวนการลอกแป้้งและกำจััดสิ่่�งสกปรกบนผ้้า ที่่�ผลิิตจากเส้้นใยธรรมชาติิ 

	 แบบขั้้�นตอนเดีียว เพื่่�อทดแทนการใช้้สารเคมีีทั้้�งหมดในกระบวนการแบบเดิิม

• 	 เอนไซม์ดัังกล่่าว  ผลิิตจากการหมัักเศษวััสดุุเหลืือทิ้้�งทางการเกษตร ที่่�มีีกิจกรรมของทั้้�งเอนไซม์อะไมเลส 

	 และเพคติิเนสที่่�สามารถทำงานได้้ดีีในช่่วงพีีเอชและอุุณหภููมิิที่่�ใกล้้เคีียงกััน

• 	 ไม่่ส่่งผลกระทบต่่อสิ่่�งแวดล้้อม ช่วยลดการใช้้น้้ำ ค่ าใช้้จ่่ายในการบำบััดน้้ำเสีีย ลดขั้้�นตอนในกระบวนการ 

	 เตรีียมผ้้า รวมทั้้�งลดพลัังงานและต้้นทุุนการผลิิตโดยรวม
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แผงเซลล์แสงอาทิตย์ 
น้ำ�หนักเบา ติดตั้งง่าย

นัักวิิจััย : 	อมรรััตน์์ ลิ้้�มมณีี และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีพลัังงานแห่่งชาติิ (ENTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา :	สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 1901006126 และ 2101005940 
		  และอนุุสิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2103002539
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััททีี.เอ.เอส. คอร์์ปอเรชั่่�น จํํากััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นแผงเซลล์์แสงอาทิิตย์์ น้้ำหนัักเบา ติดตั้้�งง่่าย สามารถนำมาใช้้ทดแทนแผงเซลล์์แสงอาทิิตย์์ 

	 ที่่�มีีขายทั่่�วไปที่่�มีีน้้ำหนัักมาก ทึึบแสง ต้้องมีีโครงรองรัับ และมีีข้้อจำกััดต่่าง ๆ สำหรัับการติิดตั้้�ง

• 	 แผงเซลล์์แสงอาทิิตย์์แบบใหม่่ดัังกล่่าว มีี 3 รูปแบบ ได้้แก่่ 1) แผงเซลล์์แสงอาทิิตย์์โครงสร้้างอะคริิโลไนไตรล์์- 

	 บิิวทาไดอีีน-สไตรีีน มีีน้้ำหนัักเบากว่่าแผงทั่่�วไปร้้อยละ 50 โค้้งได้้ระดัับหนึ่่�ง สามารถประยุุกต์์เป็็นกัันสาดโซลาร์์  

	 หรืือเป็็นส่่วนอื่่�น ๆ ของอาคารได้้ 2) แผงเซลล์์แสงอาทิิตย์์ที่่�ชั้้�นด้้านหลัังเป็็นอะลููมิิเนีียมคอมโพสิิต มีีน้้ำหนัักเบา 

	 กว่่าแผงทั่่�วไปร้้อยละ 40 ปรัับเปลี่่�ยนสีีพื้้�นหลัังของแผงได้้ สามารถติิดตั้้�งบนหลัังคาเมทััลชีีท หรืือเป็็นผนัังอาคาร 

	 ได้้โดยไม่ต่้อ้งมีีโครงสร้้างรองรัับ และ 3) แผงเซลล์แ์สงอาทิิตย์น์้้ำหนักัเบา ติดตั้้�งง่า่ย สำหรัับใช้ก้ับัหลัังคาเมทััลชีีท  

	 มีีคุุณสมบััติิกึ่่�งส่่องผ่่านแสง สามารถประยุุกต์์ใช้้เป็็นหลัังคาโรงเรืือนการเกษตรได้้ 

• 	 เป็็นการส่่งเสริิมการใช้้งานในรููปแบบเซลล์์แสงอาทิิตย์์ผสานวััสดุุอาคาร (Building Integrated Photovoltaic : 

	 BIPV) ซึ่่�งเป็็นแนวทางที่่�ใช้้พื้้�นที่่�รัับแสงของบ้้านและอาคารผลิิตไฟฟ้้าให้้เกิิดประโยชน์ ลดค่่าใช้้จ่่ายด้้านพลัังงาน  

	 รวมทั้้�งช่่วยลดภาวะโลกร้้อนจากการใช้้พลัังงานสะอาด
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วัสดุเคลือบฟิล์มแผงระบายความร้อน 
ของโคมไฟส่องสว่าง

นัักวิิจััย :	ศุุ ภนิิจ พรธีีระภััทร และคณะ
 	ศูู นย์์เทคโนโลยีีอิิเล็็กทรอนิิกส์์และคอมพิิวเตอร์์แห่่งชาติิ (NECTEC)
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : สิิทธิิบััตร เลขที่่�คำำ�ขอ 2101005430
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทฉื่่�อ จิ้้�น ฮั้้�ว จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานวิิจััยนี้้� เป็็นวััสดุุชั้้�นเคลืือบที่่�มีีคุุณสมบััติิคล้้ายวััตถุุดำ (Blackbody Like) คืือ สามารถดููดกลืืนและคาย 

	 ความร้อ้นได้ด้ีี ใช้ใ้นการเคลือืบแผงระบายความร้อ้นของโคมไฟถนนแอลอีีดีี เพื่่�อให้ก้ารใช้ง้านมีีเสถีียรภาพ ป้อ้งกััน  

	 และลดปััญหาการส่่องสว่่างของโคมไฟถนนไม่่คงที่่� และความเสีียหายเนื่่�องจากไม่่สามารถระบายความร้้อนจาก 

	 การใช้้หลอดไฟแอลอีีดีีกำลัังวััตต์์ไฟฟ้้าสููงได้้ทััน

• 	 วัสัดุชุั้้�นเคลือืบดังักล่า่ว เป็น็สารประกอบของวัสัดุดุำขนาดนาโนเมตร ประกอบด้ว้ย นาโนคาร์บ์อนแบล็ค็ (Carbon  

	 Black) และแอคติิเวตคาร์์บอน (Activated Carbon) สามารถดููดกลืืนและคายความร้้อนได้้ดีี ทนทานต่่อ 

	 สภาพแวดล้้อมทั้้�งภายในและภายนอก โดยเฉพาะการใช้้งานกลางแจ้้งตลอดเวลาหลายปีี

• 	 สามารถสัังเคราะห์์ ทำซ้้ำ และผลิิตได้้ปริิมาณมาก ด้้วยกระบวนการที่่�ไม่่ยุ่่�งยาก ใช้้งานง่่าย มีีต้้นทุุนโดยรวม 

	 ในการผลิิตต่่อชิ้้�นต่่ำมาก เหมาะนำไปใช้้ในระดัับอุุตสาหกรรม



อื่น ๆ
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งานวรรณกรรมหนังสือ 
เรื่อง ถอดรหัสนวัตกรรมอาหาร

เพื่ออนาคต

นัักวิิชาการ :	สุุปราณีี สิิทธิิไพโรจน์์สกุุล และคณะ ฝ่่ายวิิชาการ หลัักสููตร และสื่่�อการเรีียนรู้้�
	ม นธิิดา สีีตะธนีี นัักวิิชาการอิิสระ  
ทรััพย์์สิินทางปััญญา : ลิิขสิิทธิ์์�
ผู้้�รัับถ่่ายทอดเทคโนโลยีี : บริิษััทนานมีี บุ๊๊�คส์์ จำำ�กััด

สรุุปและจุุดเด่่นเทคโนโลยีี

• 	 ผลงานน้ี้� เป็็นสื่่�อส่่งเสริิมการเรีียนรู้้�ที่่�ช่่วยให้้เด็็กและเยาวชนรัับรู้้�และเข้้าใจเกี่่�ยวกับวิิทยาศาสตร์์ เทคโนโลยีี  

	 และนวัตักรรมด้้านอาหาร เป็็นแนวทางให้้ครูนูำไปใช้้จัดัการเรีียนการสอนในชั้้�นเรีียน โดยเน้้นให้้เด็ก็เกิิดการเรีียนรู้้� 

	 ผ่่านการทำกิิจกรรมเพื่่�อพััฒนาทัักษะและสมรรถนะสำคััญ เข้้าใจและตระหนัักถึึงประโยชน์์ของวิิทยาศาสตร์์ 

	 และเทคโนโลยีีที่่�นำไปใช้้ประโยชน์์ได้้จริิง ตลอดจนสร้้างแรงบัันดาลใจและนำไปสู่่�การสร้้างนัักวิิจััยในอนาคต

• 	 เป็็นความร่่วมมืือระหว่่างนัักวิิชาการ ฝ่่ายวิิชาการ หลัักสููตร และสื่่�อการเรีียนรู้้� นัักวิิจััย ทีีมวิิจััยเทคโนโลยีีชีีวภาพ 

	 ทางอาหาร ศูนูย์์พันัธุวุิศิวกรรมและเทคโนโลยีีชีีวภาพแห่ง่ชาติ ิ(BIOTEC) ผู้้�เชี่่�ยวชาญจากสมาคมวิทิยาศาสตร์์และ 

	 เทคโนโลยีีทางอาหารแห่่งประเทศไทย และบริิษััทนานมีี บุ๊๊�คส์์ จำกััด เพื่่�อร่่วมกัันสร้้างสัังคมการเรีียนรู้้� ส่่งเสริิม 

	 การศึึกษาวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีีของประเทศ



ผลงานวิจัย สวทช. สูเชิงพาณิชย
ปงบประมาณ พ.ศ. 2565

สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.)

สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ
กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัยและนวัตกรรม
111 อุทยานวิทยาศาสตรประเทศไทย ถนนพหลโยธิน
ตำบลคลองหนึ่ง อำเภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี 12120
โทรศัพท 0 2564 7000
โทรสาร 0 2564 7001
https://www.nstda.or.th
E-mail: info@nstda.or.th
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