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หองปฏิบัติการ BIO Process 

ขีดความสามารถหองปฏิบัติการ : 

โรงงานตนแบบชีวกระบวนการ (BIOTEC Bioprocessing Facility) เปนโครงสรางพื้นฐานที่สําคัญสําหรับการ
ดําเนินงานวิจัยดานการใชประโยชนจากจุลินทรียในระดับก่ึงอุตสาหกรรม รองรับการทําวิจัยรวมกับภาคเอกชน และให
งานบริการ เพื่อตอบโจทยภาคอุตสาหกรรมตางๆในการพัฒนากระบวนการผลิตสารชีวภัณฑ (bioproduct) หรือ สาร
มูลคาสูงจากจุลินทรีย ทั้งกระบวนการตนนํา และปลายนําที่ครอบคลุมตั้งแตการเพาะเล้ียงจุลินทรีย เทคโนโลยีการหมัก 
การเก็บเกี่ยว การทําบริสุทธิ์และการทําแหงผลิตภัณฑ รวมทั้งศึกษาความเปนไปไดเชิงเทคโนโลยีและเศรษฐศาสตร เพื่อ
จัดหาเทคโนโลยีการผลิตที่หมาะสมสําหรับนําไปใชประโยชนไดจริงในเชิงพาณิชย โดยมุงเนนในอุตสาหกรรมอาหารและ
อาหารสัตว อุตสาหกรรมเกษตร และอุตสาหกรรมฐานชีวภาพ (bio-based industry)

สนใจติดตอ
ฝายพัฒนาธุรกิจเทคโนโลยีชีวภาพ

ศูนยพันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ (BIOTEC)
113 อุทยานวิทยาศาสตรประเทศไทย

ถนนพหลโยธิน ตําบลคลองหนึ่ง อําเภอคลองหลวง
จังหวัดปทุมธานี 12120

โทรศัพท 0 2564 7000 โทรสาร 0 2564 6703



Yamamori R&D Center 



Yamamori R&D Center 

สังกัดฝ่ายพัฒนาธุรกิจ ของบริษัท ยามาโมริ เทรดดิ้ง จ�ำกัด ซึ่งผลิตและจัดจ�ำหน่ายซอสถั่วเหลืองญี่ปุ่น ซอสปรุง
รสญี่ปุ่น อาหารส�ำเร็จรูปบรรจุซองพร้อมทาน เพ่ือตอบสนองความต้องการของลูกค้า ทั้งโรงงาน ภัตตาคาร ร้านอาหาร
ญี่ปุ่น และผู้บริโภคทั่วไป

ขีดความสามารถห้องปฏิบัติการ : 

เป็นศนูย์วจิยัและพฒันาสนิค้ากลุม่ใหม่ของกลุ่มบรษิทัยามาโมรเิพ่ือตอบสนองต่อความต้องการของตลาดไทยและ
อาเซียน (Ready-to-eat Japanese food: chilled and frozen) พัฒนากระบวนการผลิตส�ำหรับสินค้าปัจจุบัน จาก
การน�ำเทคโนโลยีเข้ามาประยุกต์ใช้เพื่อเพิ่มมูลค่าและประสิทธิภาพ โดยสร้างความร่วมมือกับหน่วยงานรัฐ เอกชน และ
มหาวิทยาลัยที่มีความสนใจตรงกัน

ลักษณะการให้บริการ : 

Food testing service

•	 เครื่องฆ่าเชื้อความดันสูงระบบไอน�้ำ (Pilot static retort - steam spray type) 

•	 เครื่องแช่แข็งแบบความคุมทิศทางลม (Lab freezer)

Internship program

•	 รับนิสิตและนักศึกษาฝึกงานที่ก�ำลังศึกษาอยู่ในสาขาที่เกี่ยวข้อง

ประโยชน์/การน�ำเทคโนโลยีไปใช้ส�ำหรับอุตสาหกรรม : 

เป็นการเพิม่ประสทิธภิาพในการการพฒันาและวิจยั โดยการน�ำเทคโนโลยี
มาใช้ทดลองในระดบัห้องปฏิบตักิารจนได้คณุภาพตามทีต้่องการ ก่อนน�ำไปผลิตจรงิ
ในระดับอุตสาหกรรม

อาคาร BIOTEC Pilot Plant (หน่วยปฏิบัติการที่ 2A), 
117 อุทยานวิทยาศาสตร์ประเทศไทย ถนนพหลโยธิน         

ถนนพหลโยธิน ต�ำบลคลองหนึ่ง อ�ำเภอคลองหลวง 
จังหวัดปทุมธานี 12120

โทร: +66 (0) 2-564-7825

สนใจติดต่อ



หนวยวิจัยเทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร
(Food & Feed Innovation Center)



หนวยวิจัยเทคโนโลยีชีวภาพทางอาหาร
(Food & Feed Innovation Center)

ขีดความสามารถหองปฏิบัติการ : 

ศูนยนวัตกรรมอาหารและอาหารสัตว จัดตั้งขึ้นเพ่ือเพิ่มศักยภาพและความสามารถในการแขงขันใหกับภาค
อตุสาหกรรมอาหารและอาหารสตัวของประเทศไทย โดยการบรูณาการความเชีย่วชาญทีเ่กีย่วของกบัการใชประโยชนจาก
ทรัพยากรชีวภาพ และเทคโนโลยีที่เกี่ยวของในดานตางๆ ทั้งภายในและภายนอกไบโอเทคใหอยูที่จุดเดียว 

ลักษณะการใหบริการและการนําเทคโนโลยีไปใชสําหรับอุตสาหกรรม : 

• การวจิยัและพัฒนา ใชเทคโนโลยชีวีภาพสรางนวตักรรมทีต่อบสนองตอโจทยและความตองการของภาคเอกชน 
ทั้งการคิดคนและพัฒนาผลิตภัณฑใหมๆ และการพัฒนาตอยอดจากผลิตภัณฑที่ไดพัฒนาข้ึนแลวไปสูการใช
ประโยชนในเชิงพาณิชย 

• การทดสอบและพัฒนาระบบการผลิตในระดับกึ่งอุตสาหกรรม จนไดตนแบบผลิตภัณฑที่ใชสําหรับการทดลอง
ในภาคสนามและการประเมินความเปนไปไดทางธุรกิจ ซึ่งจะผลักดันผลงานวิจัยใหสามารถถายทอดสูการใช
ประโยชนเชิงพาณิชยไดรวดเร็วและมีประสิทธิภาพเพิ่มขึ้น 

• การจัดหาและรับเทคโนโลยีจากตางประเทศ สรางพันธมิตรวิจัยรวมกับหนวยงานตางประเทศ เปนตัวกลาง
จัดหาและปรับเทคโนโลยีจากตางประเทศใหเหมาะสมกับผูประกอบการในไทย 

• การใหบรกิารทางวชิาการในดานการเปนทีป่รกึษา การใหบรกิารดานเทคนคิ การใหบรกิารเชาเครือ่งมอืสาํหรบั
ภาครัฐและเอกชน การถายทอดเทคโนโลยี และการฝกอบรมเฉพาะทางใหกับบุคลากร เพื่อยกระดับความ
สามารถทางเทคนิคของบุคลากรใหมีความเชี่ยวชาญและทักษะเพิ่มขึ้น ตลอดจนการสรางองคความรูดานการ
ประเมินความเสี่ยงเชิงปริมาณ เพื่อกําหนดเกณฑควบคุมความปลอดภัยในอาหารต้ังแตจุดเร่ิมตนจนถึงปลาย
ทางการผลิต 

ตัวอยางผลงาน : 

• ผลิตภัณฑไกพรอมรบัประทานในบรรจภุณัฑรทีอรทเพาช 
• การผลิตใยอาหารละลายน้ําสายสั้น (MOS) จากกาก

มะพราวเหลือทิ้งจากกระบวนการผลิต 
• การผลิตไบโอแคลเซียมจากเปลือกไข 
• การผลิตโปรคอลลาเจนจากเยื่อหุมเปลือกไข 
• เทคโนโลยผีลิตกรดไขมนั Omega-3 และ Omega-6 จาก

จุลินทรีย

ศูนยนวัตกรรมอาหารและอาหารสัตว 
ศูนยพันธุวิศวกรรมและเทคโนโลยีชีวภาพแหงชาติ 

113 อุทยานวิทยาศาสตรประเทศไทย ถนนพหลโยธิน 
ตําบลคลองหนึ่ง อําเภอคลองหลวง จังหวัดปทุมธานี 12120 

โทรศัพท 02 564 6700 โทรสาร 02 564 6707 
เว็บไซต http://www.biotec.or.th/fbu

สนใจติดตอ



ห้องปฏิบัติการนวัตกรรมนาโน
เพื่อผลิตภัณฑ์อาหารและการเกษตร



ขีดความสามารถห้องปฏิบัติการ : 

พฒันาผลิตภัณฑ์นวตักรรมจากการใช้องค์ความรูด้้านนาโนเทคโนโลยมีาประยุกต์ใช้ในกระบวนการแปรรปูผลติผล
หรือของเหลือใช้จากการเกษตรและอุตสาหกรรม เป็นผลิตภัณฑ์นวัตกรรมที่มีมูลค่าสูงข้ึน ตัวอย่างผลงานวิจัย เช่น ไข่
ออกแบบได้

ห้องปฏิบัติการนวัตกรรมนาโน
เพื่อผลิตภัณฑ์อาหารและการเกษตร

สนใจติดต่อ
ฝ่ายพัฒนาธุรกิจนวัตกรรมและถ่ายทอดเทคโนโลยี

ศูนย์นาโนเทคโนโลยีแห่งชาติ (NANOTEC)
111 อุทยานวิทยาศาสตร์ประเทศไทย

ถนนพหลโยธิน ตำ�บลคลองหนึ่ง อำ�เภอคลองหลวง 
จังหวัดปทุมธานี 12120

โทรศัพท์ 0 2564 7100 โทรสาร 0 2117 6701


