
สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาต ิ
สกดัจากขา้วโพดมว่ง 

โดย 

ผศ.ดร.จนัทน ีอรุยิะพงศส์รรค ์

ภาควชิาเทคโนยอีาหาร, มข. 

ตรา “MiraCorn” 
ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 

               สนบัสนนุโดย 

ศนูยบ์ม่เพาะวสิาหกจิ  มข. 

(Natural Colorant Extracted from Purple Corn Cob) 



ปญัหา + ความส าคญัตอ่กลุม่ผูบ้รโิภค / 

ลกูคา้เป้าหมาย 
 

 การใชส้สีงัเคราะหใ์นอาหาร 

 การเป็นโรคเรือ้งรัง และการใชย้ารักษาเพิม่มากขึน้ 

 ความตอ้งการรักษาสขุภาพ  ความงามของผูบ้รโิภค 

 สธีรรมชาตมิมีากในพชืหลากหลายชนดิ: 

  แตไ่มค่งตวั 

 การเลอืกวัตถดุบิ “ขา้วโพดมว่ง : ซงั” 

   วัสดกุารเกษตร  เหลอืทิง้ 

 

 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



การตอบสนองหรอืแกป้ญัหาโดยผลติภณัฑ/์ 

บรกิารใหก้บักลุม่ผูบ้รโิภค/ 

 เป็น Pigment จากพชื: สารแอนโทไซยานนิ (Anthocyanin) 

          ฟีนอลกิ (Phenolic)  

          ใยอาหารละลายน ้า (Soluble Fiber) 

 คณุสมบตัขิองสารในการป้องกนัและรกัษาโรคเรือ้รงั: 

  คลอเลสเตอรอลสงู โรคเบาหวาน มะเร็งล าไส ้

  ภมูแิพ ้ ปญัหาระบบขบัถา่ย โรคอว้น ฯลฯ 

 สารสกดัธรรมชาตทิีเ่ขม้ขน้สงู มคีวามคงตวัสงู  

    ใชเ้ป็นสผีสมอาหารและเครือ่งดืม่   (Food coloring) 

    เป็นสารเสรมิอาหาร (Dietary supplement) 

 

  

 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาต ิ
สกดัจากขา้วโพดมว่ง 

ขา้วโพดขา้วเหนยีวสมีว่ง 
Purple Waxy Corn 
รศ.ดร.กมล เลศิรัตน์  
คณะเกษตรศาสตร์ 
มหาวทิยาลยัขอนแก่น 
 
: เมล็ดและซงั 
  ไหม 
  ล าตน้ 
  เปลอืก 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



Purple corn cob 
1,323 mg/100g 
(Jing et al., 2007) 
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จากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยั 
ขอนแกน่ 



   Extraction, Encapsulation and Drying Technology 

 

 

 

ดา้นเทคโนโลย ี-คณุคา่ทางนวตักรรม 

 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

 ไดรั้บรางวลั : Bronze จากงานประกวดนวตักรรม  

  “42nd International Exhibition of 

Inventions of Geneva” , Swiss  

  2-6 April, 2014 



 
 

 การคุม้ครองทรพัยส์นิทางปญัญา 

 จดอนุสทิธบิตัร “สารปรงุแตง่สแีดงทีม่สีารสกดัจากซงั

ขา้วโพด”  เลขทีค่ าขอ 1203001176 

 อนุสทิธบิตัรเลขที ่7941 เมือ่วันที ่19 มนีาคม 2556 

 ผูข้อใชส้ทิธ ิ“บรษัิทสยามมริาโกร จ ากดั” 

 

ดา้นเทคโนโลย ี

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



ผลิตภณัฑ์บริษัท สยามมิราโกร จ ากัด 

ภายใต้แบรนด์ 

 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



Color  Red/ Purple 

Water soluble  Complete (in warm water) 
Anthocyanin  > 65 mg/100g powder 

Phenolics  > 2,000 mg gallic/ 100 g powder 
Dietary fiber  22.3% 
     Soluble fiber 6.0% 

     Insoluble fiber 16.3% 
Active ingredients   Anthocyanin, phenolics, soluble fiber, insoluble fiber 

Appearance    Red/ purple fine powder 
Storage    Stored in dry and cool place,   

    keep  away  from strong light and heat  

  

การทดสอบคณุสมบตั ิ



 ลกูคา้หรอืกลุม่เป้าหมาย : 

 

1. อตุสาหกรรม “Functional Food Ingredients” 

 2. อตุสาหกรรมอาหารและเครือ่งดืม่ 

  3. ผูบ้รโิภคอาหารและเครือ่งดืม่เพือ่สขุภาพ  

      สารเสรมิอาหาร 
 

 

ดา้นธุรกจิ 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



 

 โอกาสทางการตลาด: ภาพรวมของอาหารเพือ่สขุภาพ  

    ของโลก: แนวโนม้ทศิทางการตลาดเตบิโตอยา่งตอ่เนือ่ง 

    2552 :    5.3 หมืน่ลา้น $ 

    2553 :    6.15 หมืน่ลา้น $  

    2556 :    9.05 หมืน่ลา้น $ 

    2549-2556 : อตัราการเตบิโตสงูขึน้ 200 % (ธนาคารกสกิรไทย, 2552) 

 

ของไทย: ประมาณวา่ในแตล่ะปีอตัราการเตบิโต > 100 % 

    ตลาดเครือ่งดืม่เพือ่สขุภาพปี 2552 - ~ 2400 ลา้นบาท 

                   (นติยสารโพลชินันิง่, 2552) 

     

 

ดา้นธุรกจิ 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



• สภาวะการแขง่ขนัของอตุสาหกรรม 
• การวเิคราะหต์ามกลุม่ผลติผลติภณัฑ ์

   กลุม่สสีกดัธรรมชาต ิ

   กลุม่ผลติภัณฑเ์ครือ่งดืม่เพือ่สขุภาพ 

กลุม่ความสวยงาม 

กลุม่บ ารงุสมองและความจ า 

กลุม่ลดความเสีย่งโรคเรือ้รัง 

กลุม่ระบบยอ่ยอาหาร การขบัถา่ย  

กลุม่เพิม่ความสดชืน่    

 

ตลาดการแขง่ขนั : รายใหญ,่ รายเล็ก:  คณุภาพ 

ดา้นธุรกจิ 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



 Business Model 

 Functional Food Ingredient – Intermediate Products 

 Functional Foods, Health Foods – Finished Products 

 Food and Beverage Industries 

 Value added Product : ผลผลติทางการเกษตร 

 ความคุม้คา่ 

 นวตักรรม: Naturally Healthy Food 

 เป็นมติรกบัสิง่แวดลอ้ม : น า้ – ลดสารเคม,ี ลดของเสยี 

 การเพิม่โอกาสใหก้บัผลผลติการเกษตรของไทย 

 สขุภาพของผูบ้รโิภคท ัว่โลก : เนน้คณุภาพ 

   

  

 

ดา้นธุรกจิ 

 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



Functional 
Food 

Ingredients 
from Purple 
Corn Cob 

สารฟงักช์นัแนลฟดูส ์

Colorant from Purple Corn 

Colorant powder extracted from 
purple waxy corn cob consist of 
anthocyanin, antioxidant and soluble 
fiber. The color powder dissolve in 
water and they can used in 
beverages, yogurt, dry mixes, baked 
goods, confections, dairy products, 
and a variety of other products.  

 

Ingredients 

Anthocyanin &Phenolics 
Source of antioxidants,  
important to overall good  
health, inhibit cell damage  
caused by free radicals, 
Preventing cardiovascular 
diseases, obesity and 
diabetes.  
 

Soluble & Insoluble Fiber 
helps maintain a healthy 
digestive system, 
lowering  colon cancer 
risk, lower risk of 
developing the metabolic  
syndrome and stay slim. 

Siam MiraGro Co., Ltd. 410 Mu 24 Tumbon Sila, Mueng. 
Khon Kaen, Thailand, Tel: +66 89 690 6358 
 Product of Thailand 

Colorant extracted from Purple Waxy Corn,   
maltodextrin and tartaric  acid 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



Application: 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

ผลติภณัฑเ์สรมิอาหาร 
(Dietary supplement) 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



เครือ่งดืม่ขา้วโพดมว่ง
ส าเร็จรปูชนดิผง 
(Instant Drink Mix from 
 Purple Corn) 

 

 
น า้ผลไม ้100% ผสมสารสกดัเขม้ขน้
จากขา้วโพดมว่ง 

 (Purple Corn Extract 
 Mixed with 100% Juice) 

สารปรงุแตง่สแีดงธรรมชาตสิกดัจากขา้วโพดมว่ง 
 

Application: for 
 Healthy Drinks 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



 นมเปรีย้ว 

Application: 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 



Thank You 
Asst. Prof. Dr. Juntanee Uriyapongson 

ผลติภณัฑจ์ากงานวจิยัของ 

มหาวทิยาลยัขอนแกน่ 


