
ส ำนักส่งเสริมกำรใช้ประโยชน์  
ส ำนักงำนพัฒนำกำรวิจัยเกษตร 
(สวก.) 

เคร่ืองล้ำงผักและผลไม้ด้วยอัลตรำโซนิกส์ 
ส ำหรับอุตสำหกรรม 

ปิยาลัคน์ เงนิชูกลิ่น 
สถาบนัวิจยัวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแหง่ประเทศไทย (วว.) 



ประเดน็ปัญหา Life Style 



ประเดน็ปัญหา “อุตสาหกรรม” 



การล้างผัก 



ลดสารเคมีตกค้างในกลุ่มออร์กาโนฟอสเฟต  
พทีรอยด์ และกลุ่มออการ์โนคาร์บาเนต  

ได้สูงสุด 80 % 

ลดปริมาณจุลินทรีย์ Coloform, 
E.coli, salmonella และจุลินทรีย์
ทัง้หมด (Total plate count)  
ได้สูงสุด 94 % 

ล้างผักได้ครัง้ละหลาย
กโิลกรัม โดยใช้เวลา

ในการล้างแค่ 1-3 นาท ี

ลดการใช้น า้กว่า 50% 
เม่ือเปรียบเทยีบกับ
วิธีการล้างแบบผ่านน า้ 

คล่ืนอัลตราโซนิกส์สามารถ
ผลักอนุภาคน า้เข้าไปผักท าให้ 

ผักสดขึน้ 

เพิ่มประสิทธิภาพมากยิ่งขึน้  
ใช้ร่วมกับ น า้ยาล้างผัก น า้อิเล็กโทรไลท์ 
โอโซน สามารถชอนไช สิ่งสกปรกที่อยู่ใน 

ซอกเล็กซอกน้อยของผัก 

Veggie Vita 



นวัตกรรมใหม่ ในการล้างผักด้วยคล่ืนอัลตราโซนิกส์  
ผลึกเพียโซอเิล็กทริกเซรามิก ทรานสดวิเซอร์เซรามิก วงจรไฟฟ้าควบคุมการ

ก าเนิดคล่ืนอัลตราโซนิกส์ 



Liquid microjet ซึ่งเป็นตัวขับเคล่ือนให้เกดิการแลกเปล่ียนมวลสาร (mass transfer) ระหว่างชัน้ของ
ของเหลว-ของแข็ง ดังนัน้จงึใช้คล่ืนอัลตราโซนิกส์นีใ้นการท าลายหรือหยุดยัง้การเจริญเตบิโต และ
การท างานของเอนไซต์ของพวกจุลินทรีย์ (microorganisms) ทัง้ในพชืและอาหาร และ ใช้ในการท า
ความสะอาดสิ่งสกปรกออกได้ด้วย 

Cavitation bubbles  
เกิดการส่ัน 

Cavitation bubbles  
เกิดการระเบดิ 

พลังงานคล่ืน 
จากการระเบดิของ 
Cavitation bubbles  

Liquid microjet ที่มีความ
ร้อนอย่างฉับพลันและ
แรงดันสูง 

กลไกในการล้างผักด้วยคล่ืนอัลตราโซนิกส์  



คุณลักษณะพเิศษของเคร่ืองล้างผักอัลตราโซนิกส์ 
อ่างท าจากสเตนเลสเกรด SS 304 

ปริมาตรบรรจุ 200 ลิตร 
กว้าง 50 x ยาว 130 x สูง 40 ซม3. 

ใช้กับไฟฟ้า 220 โวลต์, 50 เฮิร์ต 

ควบคุมการต้ังเวลาปิดอัตโนมัต ิ

ระบบตัดไฟอัตโนมัติ 

ระบบวาวล์ควบคุมการถ่ายน ้า 

ตะแกรงสเตนเลสส าหรับกดผัก/ผลไม้ให้อยู่ใต้น ้า 

ระบบการควบคุมการส่งคล่ืนได้อย่างสม า่เสมอ 



การล้างผักและผลไม้ด้วยอัลตราโซนิกส์ 

ล้างดนิ ( pre-wash)  

ล้างด้วยคล่ืนอัลตราโซนิกส์ 
(ultrasonic) 

ล้างด้วยอิเล็กทรอไลท์ /น า้สะอาด 
(Post-wash Electrolyze/water) 

2/
1 

3/1 

2/
2 

1 

3/2 

Pre-wash 

Ultrasonic 

Post-wash  
Electrolyze 

Water 



ผักชี 
ก่อนล้าง หลังล้าง หมายเหตุ 

 

 ยาฆ่าแมลง  Chlorpyrifos 0.72 ตรวจไม่พบ 
 

ผ่านเกณฑ์ 
 

ยาฆ่าแมลง  Profenofos 0.03 ตรวจไม่พบ 
 

ผ่านเกณฑ์ 
 

เชือ้อีโคไล  2.3x103 5 ลดลง  99.78 % 
 

แบคทเีรียซัลโมเนลลา ตรวจไม่พบ ตรวจไม่พบ ผ่านเกณฑ์ 
 



กลุ่มนักลงทุนเป้าหมาย 

ผู้ผลิตเคร่ืองมือเคร่ืองจักรส าหรับอุตสาหกรรมอาหาร 

 กลุ่มลูกค้าเป้าหมาย 

โรงแรม 

ร้านอาหาร  

อตุสาหกรรมการแปรรูปอาหาร  

Modern trade 



ทรัพย์สินทางปัญญา 

• ยืนค าขอรับสิทธิบัตรไทย เลขที่ 1201001443 

 



แนวทางความร่วมมือ 

• ถ่ายทอดเทคโนโลยีเคร่ืองล้างผักและผลไม้อัลตราโซนิกส์ 

• ร่วมพัฒนาต่อยอดผลิตภณัฑ์ให้เหมาะสมกับการใช้งาน 

• พร้อมจ าหน่ายเคร่ืองล้างผักและผลไม้อัลตราโซนิกส์ส าหรับ
ผู้สนใจ 



ขอบคุณค่ะ 


